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Allegato 3 alla determinazione nr. 73 del 16/02/2023 
 
SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA PER LA SCUOLA DELL’INFANZIA, SEZIONE 

PRIMAVERA, SCUOLA PRIMARIA E SECONDARIA DI PRIMO GRADO NEL 
COMUNE DI RAPOLLA  

PER IL PERIODO SCOLASTICO 2023/2024 - 2024/2025 - 2025/2026 
PROGETTO DEL SERVIZIO 

(art. 23, commi 14 e 15 del D.Lgs. 50/2016 – Codice dei Contratti) 
CIG: 9656588482 – CPV: 55523100-3 

 
Premesse. 
Il servizio di ristorazione scolastica, erogato da tempo dall’Amministrazione Comunale, 
rientra nel più vasto concetto di “assistenza scolastica”, le cui funzioni amministrative sono 
state attribuite ai Comuni con l’art. 45 del D.P.R. 24 luglio 1977, n. 616 e le cui modalità di 
svolgimento sono demandate alla competenza legislativa regionale. 
Questo servizio è considerato di pubblica utilità e non può essere interrotto o sospeso se non 
per comprovate cause di forza maggiore.  
È inoltre considerato servizio pubblico essenziale, ai sensi dell'art. 1 della Legge 12.06.1990, n. 
146 “Norme dell'esercizio del diritto di sciopero nei servizi pubblici essenziali” e successive 
modifiche ed integrazioni. Pertanto, il soggetto che lo andrà ad erogare dovrà rispettare 
quanto previsto dalla normativa di legge in materia di sciopero. 
Il servizio in parola è rivolto agli alunni, docenti, collaboratori, personale amministrativo e 
personale ATA della Scuola dell’Infanzia, Sezione Primavera, Scuola Primaria e Secondaria di 
primo grado, ubicate nel Comune di Rapolla 
È volontà dell'Amministrazione Comunale continuare a garantire a tutte le famiglie degli 
alunni, che ne abbiano necessità, la prosecuzione del servizio avvalendosi di soggetti esterni 
come fatto sinora: la gestione diretta da parte dell’Ente del servizio risulterebbe infatti troppo 
onerosa, anche perché si è convinti che l’affidamento in appalto sia la modalità più idonea, in 
quanto si avvale delle capacità imprenditoriali, organizzative e finanziarie di investimento di 
soggetti privati. 
Il contratto in essere è in scadenza al 28/02/2023 e pertanto vi è la necessità di indire una gara 
d‘appalto per individuare il soggetto che gestirà il servizio dal prossimo anno scolastico. 
 
Caratteristiche generali del servizio le seguenti: 
1. Previsto per tutti gli alunni delle classi il cui orario curricolare preveda lezioni pomeridiane; 
2. Per usufruire del servizio è necessario effettuare l’iscrizione attraverso apposita modulistica 
e acquistare i pasti anticipatamente (buoni mensa e/o abbonamento mensile) presso la sede 
Municipale, dotare giornalmente i figli del buono pasto che verrà raccolto ogni mattina dal 
personale della Ditta affidataria del servizio. Il numero dei pasti necessari sarà poi comunicato 
ogni giorno entro le ore 9,30 al centro di cottura/produzione pasti a cura della Ditta affidataria 
del servizio. 
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3. La fornitura dei pasti sarà effettuata dal lunedì al venerdì, dal 1° ottobre al 30 giugno di ogni 
anno scolastico (quest’ultima per la Sezione Primavera e Scuola dell’Infanzia), in numero pari 
alla presenza dei fruitori, che sarà giornalmente registrato nella procedura dalla ditta 
appaltatrice  
4. Sono ammessi a fruire del servizio di refezione anche i docenti tenuti ad espletare le 
mansioni di sorveglianza degli alunni durante la consumazione del pasto e a collaboratori, 
personale amministrativo e personale ATA in servizio durante l’orario di consumazione del 
pasto e comprende la produzione, la preparazione, il confezionamento, il trasporto, la 
porzionatura in loco e la somministrazione/distribuzione dei pasti al tavolo nei refettori o, ove 
previsto, nelle aule dei plessi scolastici, nonché la pulizia e il riordino dei locali adibiti a 
refettori, a cura del personale competente. Il servizio comprende anche la preparazione di 
pasti che rispettino scrupolosamente le diete speciali per casi documentati e certificati di 
intolleranze/allergie alimentari e per motivi etico - religiosi e culturali. 
5. L’Impresa concorrente, in fase di partecipazione alla gara, si impegna a garantire, in caso di 
aggiudicazione e quindi solo in sede di esecuzione dell’appalto e per tutta la sua durata, la 
disponibilità giuridica di un centro di produzione pasti di proprietà dell’impresa medesima o 
comunque nella sua disponibilità a qualunque titolo, garantendo la consegna e la 
distribuzione dei pasti in condizioni organolettiche ottimali e di temperatura, a beneficio 
dell’utenza. Il centro di produzione pasti, inoltre, dovrà essere provvisto di tutti i titoli 
autorizzativi, certificazioni, nulla-osta previsti dalla legislazione comunitaria, nazionale e 
regionale in materia igienico-sanitaria, che garantisca la produzione di tutti i pasti richiesti 
dalla Stazione Appaltante, il loro confezionamento, trasporto, porzionatura in loco e la 
somministrazione/distribuzione dei pasti al tavolo nei refettori o, ove previsto, nelle aule dei 
plessi scolastici, in favore degli alunni della Scuola dell’Infanzia, Sezione Primavera, Scuola 
Primaria e Secondaria di primo grado, ubicate nel Comune di Rapolla, oltre ai docenti, 
collaboratori, personale amministrativo e personale ATA aventi diritto, nonché la pulizia e il 
riordino dei locali adibiti a refettori, a cura del personale competente. Inoltre l’Impresa dovrà 
disporre e avere piena disponibilità di veicoli propri che si obbliga ad adibire esclusivamente 
al trasporto per la ristorazione scolastica nei plessi previsti nel presente Bando e Disciplinare 
di Gara, personale adeguato alle prestazioni richieste (anche in rapporto al tipo di utenza 
servita) e attrezzature (eventualmente da integrare con le attrezzature di proprietà dell’Ente) 
idonee alla perfetta preparazione dei pasti giornalieri oltre a possedere, tra l’altro, tutti i 
requisiti tecnici e igienico-sanitari prescritti dalle vigenti norme che disciplina la materia. 
6. Il servizio verrà affidato per il periodo scolastico 2023/2024 - 2024/2025 - 2025/2026 e con la 
facoltà di ricorrere alla ripetizione del servizio per ulteriori due anni scolastici, ai sensi dell’art. 
63 comma 5 del D.Lgs. n. 50/2016 e ss.mm.ii. e dell’art. 35, comma 4, del medesimo decreto, 
previa deliberazione da parte dell’Ente, qualora il servizio sia sempre stato ineccepibile e 
soddisfacente per l’utenza e nei casi in cui non siano stati ancora ultimati i lavori di 
realizzazione del nuovo plesso scolastico, con centro di cottura interno, poiché è volontà di 
questa Amministrazione intervenire a sostegno delle famiglie per tale periodo di tempo, 
considerato congruo. 
I criteri ed i parametri descritti nel Capitolato Speciale di Appalto, che riguardano l’intero ciclo 
dalla fornitura alla distribuzione dei pasti, sono finalizzati a garantire il miglioramento della 
sicurezza e della qualità del prodotto fornito, così come stabilito dalle vigenti “Linee guida per 
l’educazione Alimentare - Ristorazione collettiva ed Attività fisica” e secondo quanto previsto 
dal D.M. n. 65 del 10 marzo 2020, pubblicato in G.U. n. 90 del 4 aprile 2020, emanato dal 
Ministero dell’ambiente e della tutela del territorio e del mare che contempla i “Criteri 
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ambientali Minimi per il servizio di ristorazione collettiva e la fornitura di derrate alimentari” 
(CAM). 
Tra il Comune e il personale della ditta non si instaurerà alcun tipo di rapporto giuridico di 
lavoro.  
Approssimativamente il calcolo della spesa e il prospetto economico degli oneri necessari 
per l’acquisizione del servizio è il seguente: 
Valore complessivo dell’appalto triennale + eventuale proroga biennale             € 525.000,00 
I.V.A. di legge al 4%                                  € 21.000,00 
Importo soggetto a ribasso (€ 4,90 per singolo pasto x 21.000 x 3 anni)                        € 308.700,00 
Oneri di sicurezza non soggetti a ribasso (€ 0,10 per pasto)                             € 6.300,00 
Costo relativo alla manodopera                                                                                           € 149.574,60  
Incentivi per funzioni tecniche (art. 113 del D. Lgs. 50/2016)       € 6.300,00 
Versamento contributo A.V.C.P.                          € 375,00 
Spese di pubblicità legale                           € 600,00 
Spese commissione di gara                                   € 4.500,00 
I.V.A. di legge 22%                            € 990,00 
Corrispettivo 0,5%                        € 2.625,00 
I.V.A. di legge 22%                            € 577,50 
 
La spesa come sopra stimata per l’affidamento dell’appalto è finanziata con mezzi propri. 
Quanto alla tariffa da richiedere all’utenza, l’Amministrazione si riserva di decidere nel merito 
una volta conclusa la procedura d’appalto. 
In ordine alla validazione del progetto di ristorazione scolastica, in relazione a quanto previsto 
dall’art. 280 del D.P.R. 5 ottobre 2010, n. 207, esaminato il progetto, l’Amministrazione ritiene 
che si possa prescindere dalla validazione dello stesso. 
L'Amministrazione Comunale, nell'ambito delle determinazioni delle tariffe dei servizi a 
domanda individuale determina la quota di contribuzione relativa al servizio di refezione 
scolastica. 
La quota di contribuzione è stabilita in tariffa fissa ad anno scolastico (pagabile a mezzo 
acquisto buoni pasto cartacei e/o abbonamenti mensili) sensibile alla fruizione giornaliera del 
servizio. 
La rivalutazione Istat del prezzo contrattuale annuale partirà dopo la fine dell’anno scolastico 
2023/2024 (secondo anno d’appalto). La gara è finanziata interamente con fondi propri di 
bilancio. 
Costituiscono parti integranti del presente progetto il capitolato speciale di appalto, schema di 
contratto, menù autunno/inverno – primavera/estate, tabelle dietetiche con annesse 
grammature, diete speciali, indicazioni generali, specifiche e raccomandazioni. 
 

Il Responsabile dell’Area Amministrativa 
Dott. Michele PIANTA 
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