COMUNE DI SAN FELICE A CANCELLO
PROVINCIA DI CASERTA

CAPITOLATO TECNICO

La refezione ¢’ un servizio a domanda individuale finalizzato a favorite 'adeguamento
dell'obbligo scolastico e a facilitare la frequenza dei cittadini nel sistema scolastico e formativo
indipendentemente dalle condizioni economiche, familiari, - sociali, psicofisiche e delle
convinzioni religiose; |

Il tempo che si impiega per la mensa deve essere inteso come un momento di socializzazione e
vivere comune, un momento dove i ragazzi possono con spensieratezza trasferire loro esperienze
, € sviluppare cotretta educazione alimentare rivolta a genitori ed alunni.

ART.1
OGGETTO DELL’APPALTO

Oggetto dell’appalto ¢ la fornitura, preparazione, traspotto in appositi contenitori a norma di
legge e somministrazione con posate, stoviglie ¢ bicchieri monouso, di pasti agli alunni che ne
fanno richiesta e al personale docente impegnato nel turno di setvizio pometidiano delle scuole
dell'infanzia e primaria del Comune di S. Felice a Cancello, in conformita’ dei criteri ambientali
minimi del D.M. 10 matzo 2020.

11 numero annuo presunto dei past & di 65.520, compreso il personale docente.

Detta media non vincola minimamente ’Amministrazione che non & tenuta a gatantire un
numero minimo di pasti giornalieti.

Detto numero ¢ puramente indicativo pet 'Impresa e calcolato dal Comune sullz base delle
attuali previsioni di bilancio ¢ dei dati statistici della stagione precedente; qualsiasi variazione in
aumento o diminuzione, anche di notevole entita, nel corso del periodo contrattuale, al momento
non prevedibile, non potrd in nessun caso comportare richieste, indennizzi e/o tisatcimenti di
qualsiasi natura da parte dell'impresa.

ART. 2
DESCRIZIONE DEL SERVIZIO E LOCALI



ART.2
DESCRIZIONE DEL SERVIZIO E LOCALI

Nel servizio affidato allappaltatore sono comprese tutte’ le prestazioni e la mano d’opera
necessatic per I'apptovvigionamento dei genetl alimentati, per la fornitura delle stoviglie in
quantita adeguata al numero dei commensali nonché tutte le prestazioni, manodopera e quanto

altro occortente per il funzionamento e la gestione del servizio mensa.

L’assuntore con proptio personale e sotto la propria direzione, s'impegna a distribuire
glotnalmente, nel rispetto del calendatio scolastico, nei plessi di:

Scuola primaria Don Milani, Scuola dellinfanzia F.Pio e M. Troisi dell’ Istituto Comprensivo
“F.Gesue”, Scuola ptimaria Polvica , ¢ scuole infanzia Polvica - San Marco - Cancello
Botteghino dell’Istituto Comprensivo “A.Moro”;

ART. 3
DISTRIBUZIONE DEI PASTI

I pasti dovranno essere erogati alle ore 12,00 salvo diverse disposizioni delle autorith scolastiche.

3

Il tempo intercotrente tra il momento conclusivo del confezionamento del pasto ed il momento
della distribuzione nel refettotio scolastico, non doved mai superare i trenta minuti e comunque
dovta essere tale da garantire sempre I'appetibilita del cibo e il mantenimento delle temperature
di legge.

L’assuntore s'impegna ad assicurare Perogazione dei pasti anche in caso di agitazioni sindacali del
proptio personale. :

ART. 4
COMPOSIZIONE DEI PASTI

I pasti distribuiti dovranno essere preparati in conformita alla tabella dietetica e grammatura
come predisposti dal’ASL. CE/1 di Caserta che al presente capitolato si allega e devqng
rispondere per quanto possibile ad alcune caratteristiche nutrizionali generali secondo 1 livelli di
assunzione raccomandati di nutrienti per la popolazione italiana (LARIN).

Per motivi di opportuniti e per la verifica e controllo dei prodotti da somministrare, alcuni di essi
quali: pasta, riso, surgelati, legumi e formaggio dovranno tispondere a marchi in commercio di
ptima qualita, quali per esempio:

> Pasta: Barilla, Baronia, Molisana: Voieﬂo, Di Vella e Reggia;
Riso: Gallo, Scotti, Curtiriso; etc.

Surgelati: Findus, Surgela, Orogel, Arena; etc.

Legumi: Select, Meh’us, etc.

Formaggio grattugiato: Patmigiano Reggiano;

VVVVYV

Olio extra vergine di oliva e sale iodato.



Le ditte in sede di formulazione dei past dovranno indicare le marche di cui intendono avvalersi

per la preparazione dei pastl. B’ tassativamente vietata la somministrazione di cibi precotti o
surgelati.

ART. 5
PERSONALE INTERESSATO AL SERVIZIO DI REFEZIONE

L’assuntore dovra preparare i past, distribuirli e somministrarli con proptio personale munito di
regolare certificato alimentaristico, mezzi ed attrezzature adeguate ed igienicamente riconosciute
idonee al trasporto dei cibi, presso i plessi scolastici di cui all’art.1, agh alunni ed al personale
docente impegnato nel turno di servizio pomeridiano che si presentino muniti di apposito buono
rilasciato dal Comune, con esclusione di terzi ed anche degli stessi dipendenti della ditta.

ART. 6
PROCEDURA DI AGGIUDICAZIONE:

L’appalto sard aggiudicato ai sensi del D.Lgs. 36/2023 a favore dell’offerta economicamente pi
vantaggiosa secondo 1 seguenti criteri:

> OFFERTA ECONOMICA ............ massimo punti 20
> OFFERTA TECNICA .................. massimo punti 80

L’offetta tecnica relativa alla qualita del servizio sard valutata in base ai criteri di cui a! bando di
gara.

ART.7
PREZZ0O BASE

Le ditte partecipanti dovranno propotte la loro offerta indicando una unica percentuale di
ribasso sul prezzo base per singolo pasto fissato in € 3,55 oltre oneri per la sicurezza non
soggetti al ribasso ed IVA al 4% comptesa ;.

Possono pattecipare alla gara le ditte specializzate iscritte alla C.CLA.A. pet il settore specifico.

Laggiudicatario deve essete munito di autorizzazione sanitaria citca Fidoneita dei mezzi ¢ delle
attrezzatute di trasporto dei cibi nei plessi scolastici interessati.

| ART. 8
CONTEGGI E FATTURAZIONI

Il conteggio e il pagamento dei pasti effettivamente consumati saranno effettuati tramite tagliandi
che Passuntote provvederi a ritirare da ciascun commensale.

Dett tagliandi saranno consegnati al Comune alla fine di ogni mese, distint pet scuole, insieme
alla fattura fiscalmente regolarizzata.

Sui tagliandi da allegare alla fattura dovrl essere apposta la data del loro utilizzo e non dovranno
presentare né manipolazioni, né abrasioni.

"ART.9
CORRISPETTIVI E PAGAMENTI



La tatiffa a carico degli utenti sard determinata dal provvedimento amministrativo di
aggiudicazione del setvizio mentte la tariffa a carico dej docenti e del personale ATA sari a
carico del Comune e finanziata con i fondi del MTUR,

Il pagamento alla Ditta sara effettuato entro 30 giorni dalla presentazione della fattura, cortedata
dalle bolle giornaliere attestanti il numero dei pasti preparati di cui all’art. 8, controfitmate dal
personale incaricato dall’ Amministrazione Comunale.

ART. 10 |
TMPEGNI A CARICO DELL’ASSUNTORE

L’assuntore a sua tichiesta esclusiva, cura e spese, provvedera ad ogni ultetiore adempimento ove
tichiesto da disposizioni di legge € da autotita di polizia comunale o sanitaria.

L'assuntore si impegna altresi, a rimborsare al’ Amministrazione le spese di gata ivi comprese
quelle relative al corrispettivo del supporto amministrativo al RUP.

In caso di inadempienza sari responsabile verso PAmministrazione Comunale di ogni e qualsiasi
danno conseguenziale, nel senso pit ampio.

ART. 11
VIVERI
I pasti dovranno essere conformi al dietario con ment: allegato.

L’assuntore dovra somministrare, inoltre, ai commensali, acqua in recipienti igienicamente idonei,
nonché fornite posate, bicchieri e stoviglie e quanto altro necessario per la consumazione dei
pasti. : - :

Tutti i viveti e i condimenti impiegati nella preparazione dei cibi dovranno essere di primissima
qualita rispondenti alle specifiche offerte presentate in sede di gara/OFFERTA TECNICA.

A tal proposito la Ditta dovra dimostrare, in ogni occasione di controllo, la provenienza dei
geneti alimentari utilizzati.

Dovranno essere adottati tutti gli accorgimenti dettati dai pit modetni ptincipi di igiene.
L’assuntore dovra approvvigionarsi con mezzi propti ed a sua cura e spese, di tutti i condimenti,
dei viveri e di quanto altro occorrente per la preparazione, trasporto e somministrazione dei
pasti.

ART. 12
MENU GIORNALIERO

Il mend giornaliero dovrd prevedere un “primo iatto”, un “secondo piatto”, un “contorno” e

gl P p p _ : - conl '
una porzione di frutta o yogurt approptiato al meni del glorno; pane (in confezioni di plastica
per alimenti), nonché Pacqua come indicato al precedente art. 11.

La Ditta si impegna a fornire diete speciali per particolafi tipi di utenza utenze (diabetici, celiaci,
etc.).

ART. 13
CONTROLLO



11 Comune si riserva la facolta di effettuare, anche tramite il setvizio competente dell’ASL.-
Dipartimento Prevenzione, ispezioni in qualsiast momento, al fine di controllare la piena
tispondenza dei requisiti richiesti per tutt gl alimenti, anche attraverso controlli e analisi da
effettuarsi ptesso strutture pubbliche o ptesso laboratoti privati convenzionati.

Previo accettamento ed analisi da parte dei competenti Organi Sanitari, sentita I’Autorita
Sanitatia competente, il Comune potra tichiedere Peliminazione delle merci titenute scadenti e
comuminare penali nella misura ¢ modalita di cui all’art, 19, accollando le spese sostenute per le
predette analisi all’assuntore nel caso in cui sard accertata la sua inadempienza.

Inoltre, apposita Commissione Comunale, composta: dal Funzionario Responsabile del Settore |
n.3 genitoti designati dalle Direzioni Didattiche di S.Felice a Cancello ¢ dal presidente  del
Consiglio di Circolo, vigilerd sulla osservanza di dette disposizioni (incluso il controllo delle
quantita e qualita degli alimenti distribuiti e la loro somministrazione).

ART.14
TABELLA DIETETICA

La tabella dietetica con le ricette e grammature dovra essere affissa all’albo e nei refettori delle
singole scuole interessate alla refezione.

I quantitativi riportati nella tabella delle grammature degli alimenti sono elementi essenziali pet la
determinazione del prezzo del pasto e, in quanto tali, costituiscono il minimo indispensabile.
Pertanto Iimpresa aggiudicataria deve integrare, ove occorre, sia in quantitd che in qualiti ¢
numero gli ingrediend di appoggio, al fine di rendere le singole pietanze, secondo le consuetudini
locali, conformi ad una normale e buona cucina, e a prevedere apposite alternative per gli
eventuali utenti vegetariani,

L’assuntore dovia assicurare la pit ampia varieta nell’articolazione dei mend privilegiando i
prodotti stagionali . ‘

L’Tmpresa deve fornire al Comune di S. Felice 2 Cancello la lista dei men settimanali ¢ mensili .

ART.15
ATTREZZATURE

I’assuntore si obbliga a preparare i past, in ogni plesso, su appositi tavoli di porzionamento da
esso forniti e con attrezzature conformi alle vigenti norme in materia igienico-sanitarie.

ART.16
PERSONALE

Lassuntore s'impegna a' destinare stabilmente, al servizio della tefezione, oggetto del presente
capitolo, il personale necessario in numetro tale che il funzionamento del servizio e la
distribuzione delle pietanze presso i plessi interessati siano svolti in maniera da poter setvire il
maggior numero di commensali nel pitt breve tempo possibile, al fine di soddisfare le esigenze di
tutd 1 partecipant.

Tutto il personale preposto dovra essere munito di libretto sanitario di idoneita fisica aggiornato
con esami di marches per I'epatite e la vaccinazione tifoidea-otale e dotato degli indumenti



adeguati suggeriti dalle norme igieniche e di decoro (copticapo, giacche, camici); dovrd inoltre
OSsetvare un contegno cotretto, educato ed improntato al massimo tispetto dei commensali e
dellambiente.

I’elenco del personale impiegato, corredato dalla fotocopie autenticate dei cettificati sanitari di
idoneita, deve essere consegnato al Comune prima dell'inizio del servizio.

Ogni eventuale sostituzione di personale dovri essere comunicata preventivamente, per
Passenso, all’ Amministrazione Comunale.

L’assuntote del servizio si impegna, altresi, ad assicurare la presenza di un esperto dietista-
nutrizionista che vigili sulla scrupolosa osservanza delle tabelle dietetiche ed eventuali variazioni
di menu quando necessario.

L'aggiudicatario del servizio dovtd osservare in favore dei lavoratoti dipendenti, addetti alla
tefezione scolastica, il contratto collettivo nazionale di lavoro di categoria e provvedere in loro
favore alle assicurazioni sociali obbligatorie (INPS e INAIL).

L’Amministrazione s'intende esonerata da qualsiasi responsabilita in caso di inadempienza
contrattuale o assicurativa nei confronti dei lavoratori suddetti.

In particolare Pimpresa si impegna a tispettare quanto dichiarato in sede di gara/OFFERTA
TECNICA della tabella relativa ai criteri di aggiudicazione.

ART. 17
IGIENE DEL SERVIZIO

Il servizio dovti essere attuato con la piu sctupolosa osservanza delle norme igieniche e
profilattiche onde evitare che possano insotgere inconvenienti in relazione alla qualita,
conservazione, confezione ¢ somministrazione dei cibi; in relazione alla pulizia dei locali di
preparazione e distribuzione dei pasti ; in relazione alle stoviglie e suppellettili da tavola e da
cucing; in relazione, infine, ai requisiti del personale da utilizzare che dovrd essere sottoposto
ogni due mesi ad esame di coprocoltuta e controlli sanitari come pet legge.

La ditta aggiudicaratia dovra garantire il tispetto di tutte notme ed attuate tutte le misure volte a
contrastare il diffondersi del virus COVID-19. Le misure potranno riguardare tutte le fasi
previste dal presente capitolato, nonché 'adozione da parte del personale addetto di dispositivi di
protezione individuali dispositivi di protezione individuale ¢, ingenerare, di tutte le disposizioni
di natura sanitaria.

In ragione della situazione detivante dallemergenza COVID -19, della quale non si conosce esito
e andamento futuro, il concorrente deve considerare, fin dal momento della sua partecipazione
alla procedura di aggiudicazione, che & possibile il verificarsi di sospensioni del servizio o di forti
tiduzioni del numero di pasti richiesti , senza ultetiore aggravio di cost pet il comune.
L’assuntore dovra presentare dichiarazione a firma autenticata, da inviare alle autoritd
competenti (Sindaco, ASL, Regione, Provincia), attestante che la propria attivitd tientra, ai sensi
del DPR 25/7/91, in quelle ad inquinamento atmosferico poco significativo.

Gl olii esausti, prodotti per la prepatazione dei cibi. dovranno essere raccolti in appositi
contenitori e smaltiti tramite ditte autorizzate; Passuntore dovra comunque essere in possesso dei
registri di carico ¢ scatico degli olii esausti regolarmente vidimati presso il Tribunale e
regolarmente compilati.

I riffuti soli urbani provenienti dai refettori dovranno essere raccolti negli appositi sacchetti ¢
convogliati negli appositi contenitori I appaltatore ha U'obbligo di'uniformarsi alla normativa del



comune di San Felice a Cancello in materia di raccolta differenziata. La fornitura degli appositi
sacchetti rimane a carico della ditta aggiudicataria.

ART. 18
DURATA DEL CONTRATTO

Il contratto avea la durata pet 'anno scolastico 2023/2024 dall’ ultimazione delle operazioni di
gara al ‘31 maggio 2024;

La mensa viene utilizzata per 5 giorni la settimana e presumibilmente pet 8 mesi dutante Panno
scolastico.

ART. 19
PENALITA’ E RISOLUZIONE ANTICIPATA
PER COLPA DELI’ASSUNTORE

In caso di inottemperanza ad una delle clausole di cui al presente capitolato, i1 Comune
applicherd, di volta in volta, a suo insindacabile gludizio, penali variabili da € 51,65
(cinquantuno/65) a €. 516,46 (cinquecentosedici/46)  secondo la gravita o di ripetute
contestazioni, con riferimento alla confezione, alla qualitd e quantita dei pasti, nonché al
decoroso mantenimento dei locali, alligiene degli stessi, all’efficiente espletamento del servizio,
alle licenze e permessi occorrenti.

Il Comune si tiserverd il diritto di risolvere il contratto, ai sensi dell’art. 1456 c.c., e di richiedete il
risarcimento di eventuali danni.

ART. 20
DIVIETO DI SUB-APPALTO

I espressamente vietato il subappalto totale o anche parziale sotto qualsiasi forma del servizio
oggetto del presente capitolato.

ART. 21
CAUZIONE

L’assuntore, all’atto della stipulazione del contratto tecnico, & tenuto a versare al Comune, una
cauzione in contanti o fideiussione pati al 2% dellimporto presunto dell’appalto a garanzia
dellesatto adempimento di tutte le obbligazioni detivanti dal contratto, del risarcimento dei
danni che pottebbero derivare dalleventuale inadempimento delle obbligazioni stesse.

La cauzione non sata svincolata se Passuntore non presentera il cettificato liberatotio da parte
degli Enti previdenziali e assistenziali.

ART.22
REGISTRAZIONE

Tutte le spese di registrazione del contratto e quelle che da esso potranno detivare saranno 2
catico dell’assuntore, tenuto conto che il contratto & soggetto a registrazione a tassa fissa .



| ART. 23
ACCETTAZIONE DELLA NORMATIVA E DELLE CLAUSOLE

La partecipazione alla gara di appalto comporta la piena ed incondizionata accettazione di tutte le
clausole e condizioni sopra dette.

In particolare Iimpresa aggiudicataria si impegna ad effettuare a favore del Comune di S.Felice a
Cancello tutto quanto dichiarato sotto la propria fesponsabilitd, in sede di offerta tecnica nella
tabellz relativa ai ctiteri di aggiudicazione, dichiarazioni che hanno condotto alPattribuzione di un
punteggio e che saranno dettagliatamente elencate allinterno del contratto e soggette a controllo
e verifica. '

ART.24
CONTROVERSIE

Per ogni eventuale controversia ¢ competente il Tribunale di S.Maria C.V. Sez. distaccata di
Marcianise.

ART.25
STIPULA DEL CONTRATTO

Il ptesente Capitolato Speciale tecnico insieme con il mend e tabella dietetica, verrd sottoscritto
dalle parti contestualmente al contratto, del quale ne fard parte integrante, anche se
matetialmente non vi sard allegato.




