STAZIONE APPALTANTE

COMUNE DI RAPOLLA
Provincia di Potenza
Via Aldo Moro n. 27
Area Amministrativa
	ALLEGATO C – MODELLO OFFERTA TECNICA

	Oggetto: Servizio di refezione scolastica per la scuola dell’infanzia, sezione primavera, scuola primaria e secondaria di primo grado nel Comune di Rapolla per il periodo scolastico 2023/2024 - 2024/2025 - 2025/2026.

	CIG: 9656588482 – CPV: 55523100-3


Alla Stazione Appaltante

Comune di Rapolla

Il sottoscritto ____________________________________________________________________

nato il ____________________ a ___________________________________________________

in qualità di _____________________________________________________________________

della ditta offerente ______________________________________________________________

con sede legale in _______________________________________________________________

e sede operativa in _______________________________________________________________

N° tel. ________________________________ N° telefax ________________________________

Indirizzo di Posta Elettronica / PEC ___________________________________________________

P.IVA / C.F. ____________________________________________________________________

N° iscrizione Registro Imprese C.C.I.A.A. _____________________________________________

Per Raggruppamenti temporanei di imprese:

Domicilio per le comunicazioni ______________________________________________________

N° tel. ________________________________ N° telefax ________________________________

In relazione a quanto indicato nel Bando e Disciplinare di Gara all'articolo 14 del disciplinare di gara, consapevole delle responsabilità e delle sanzioni penali previste dall'art. 76 del D.P.R. n. 445/2000 per false attestazioni e dichiarazioni mendaci, sotto la propria personale responsabilità:

DICHIARA
 di impegnarsi a garantire, in caso di aggiudicazione e quindi solo in sede di esecuzione dell’appalto e per tutta la sua durata, la disponibilità giuridica di un centro di produzione pasti di proprietà dell’impresa medesima o comunque nella sua disponibilità a qualunque titolo, garantendo la consegna e la distribuzione dei pasti in condizioni organolettiche ottimali e di temperatura, a beneficio dell’utenza, provvisto di tutti i titoli autorizzativi, certificazioni, nulla-osta previsti dalla legislazione comunitaria, nazionale e regionale in materia igienico-sanitaria, che garantisca la produzione di tutti i pasti richiesti dalla Stazione Appaltante, il loro confezionamento, trasporto, porzionatura in loco e la somministrazione/distribuzione dei pasti al tavolo nei refettori o, ove previsto, nelle aule dei plessi scolastici, in favore degli alunni della Scuola dell’Infanzia, Sezione Primavera, Scuola Primaria e Secondaria di primo grado, ubicate nel Comune di Rapolla, oltre ai docenti, collaboratori, personale amministrativo e personale ATA aventi diritto, nonché la pulizia e il riordino dei locali adibiti a refettori, a cura del personale competente; a tal proposito  si impegna a produrre, entro giorni 15 (quindici) dalla data di comunicazione del provvedimento di intervenuta efficacia dell’aggiudicazione, tutta la documentazione attestante l’effettiva disponibilità di un centro di produzione pasti comprensiva di tutti i titoli autorizzativi, certificazioni, nulla-osta previsti dalla legislazione comunitaria, nazionale e regionale in materia igienico-sanitaria relativa attestazione di idoneità sanitaria ai sensi della normativa vigente;
 di impegnarsi a garantire in caso di aggiudicazione e quindi solo in sede di esecuzione dell’appalto e per tutta la sua durata, di veicoli propri che si obbliga ad adibire esclusivamente al trasporto per la ristorazione scolastica nei plessi previsti dal Bando e Disciplinare di Gara, personale adeguato alle prestazioni richieste (anche in rapporto al tipo di utenza servita) e attrezzature (eventualmente da integrare con le attrezzature di proprietà dell’Ente) idonee alla perfetta preparazione dei pasti giornalieri oltre a possedere, tra l’altro, tutti i requisiti tecnici e igienico-sanitari prescritti dalle vigenti norme che disciplina la materia; a tal proposito si impegna a produrre, entro giorni 15 (quindici) dalla data di comunicazione del provvedimento di intervenuta efficacia dell’aggiudicazione, tutta la documentazione attestante l’effettiva disponibilità degli idonei mezzi di trasporto comprensiva della relativa attestazione di idoneità sanitaria ai sensi della normativa vigente;
 Di allegare una relazione max 4 facciate formato A4 che contenga una descrizione esauriente dell’organizzazione del servizio in tutte le sue fasi e dei cicli di lavorazione, con indicazione delle modalità di approvvigionamento (modalità di selezione dei fornitori), stoccaggio, conservazione preparazione, cottura degli alimenti, confezionamento, veicolazione, porzionatura in loco e distribuzione/somministrazione dei pasti.
 Di allegare una relazione max 4 facciate formato A4 che contenga una descrizione esauriente del piano dei trasporti con utilizzo di mezzi di trasporto a minori emissioni (minimo euro 5) e/o a minori consumi energetici, quali i veicoli a trazione elettrica o ibrida, a idrogeno, o alimentati con biocarburanti, combustibili sintetici e paraffinici, gas naturale, compreso il biometano, in forma gassosa (gas naturale compresso - GVC) e liquefatta (gas naturale liquefatto - GNL) o con gas di petrolio liquefatto (GPL) con indicazione delle modalità di gestione del servizio di trasporto (percorsi, tempi di consegna dei pasti);

 Di allegare una relazione con la descrizione dei contenitori per le varie pietanze utilizzati per il trasporto dei pasti e l’indicazione delle loro caratteristiche per il mantenimento delle temperature, da comprovarsi mediante schede tecniche da allegare in copia.
DICHIARA ALTRESI’

Di essere un’Azienda avente in organico personale qualificato dedicato alla refezione scolastica con le seguenti specializzazioni, allegando Unilav (indicare per ognuno il numero):               
 n. ____ Cuoco diplomato e dotato di esperienza almeno ____________ in servizi di ristorazione 
collettiva di cui almeno 24 mesi nell’ambito della ristorazione scolastica;
 n. _____ Aiuto cuoco diplomato;
 n. ______Tecnico dei servizi della ristorazione diplomato e con esperienza minimo triennale;

 n. ______Personale ausiliario   
 n. ______Personale addetto al trasporto   
 n. ______Dietista diplomato   

Di essere un’Azienda che per la gestione delle emergenze legate alla produzione dei pasti al fine di garantire continuità e regolarità nella esecuzione del servizio
 Si impegna a disporre e a garantire

 Non Si impegna a disporre e a garantire  

in caso di aggiudicazione e quindi solo in sede di esecuzione dell’appalto e per tutta la sua durata, la disponibilità giuridica di un centro di produzione pasti di proprietà dell’impresa medesima o comunque nella sua disponibilità a qualunque titolo, garantendo la consegna e la distribuzione dei pasti in condizioni organolettiche ottimali e di temperatura, a beneficio dell’utenza, provvisto di tutti i titoli autorizzativi, certificazioni, nulla-osta previsti dalla legislazione comunitaria, nazionale e regionale in materia igienico-sanitaria, che garantisca la produzione di tutti i pasti richiesti dalla Stazione Appaltante, il loro confezionamento, trasporto, porzionatura in loco e la somministrazione/distribuzione dei pasti al tavolo nei refettori o, ove previsto, nelle aule dei plessi scolastici, in favore degli alunni della Scuola dell’Infanzia, Sezione Primavera, Scuola Primaria e Secondaria di primo grado, ubicate nel Comune di Rapolla, oltre ai docenti, collaboratori, personale amministrativo e personale ATA aventi diritto, nonché la pulizia e il riordino dei locali adibiti a refettori, a cura del personale competente; a tal proposito  si impegna a produrre, entro giorni 15 (quindici) dalla data di comunicazione del provvedimento di intervenuta efficacia dell’aggiudicazione, tutta la documentazione attestante l’effettiva disponibilità di un centro di produzione pasti comprensiva di tutti i titoli autorizzativi, certificazioni, nulla-osta previsti dalla legislazione comunitaria, nazionale e regionale in materia igienico-sanitaria relativa attestazione di idoneità sanitaria ai sensi della normativa vigente;
Di essere un’Azienda dotata delle seguenti certificazioni (indicare con una crocetta):

 UNI EN ISO 9001:2015 gestione della qualità;
 UNI EN ISO 22000: 2018 gestione della sicurezza alimentare 
 Sistema di Gestione dell’Autocontrollo igienico - sanitario (HACCP) - Possesso del piano di autocontrollo documentato ai sensi del Reg. CE 852/2004 e s.m.i., con la predisposizione del manuale di procedura per la rilevazione dei punti critici e con le modalità degli interventi da attuarsi per garantire la sicurezza degli impianti e l’igiene dei prodotti, secondo i principi del sistema H.A.C.C.P. UNI EN ISO 14001: 20015 (oppure certificazione EMAS);
 Certificazione di conformità del Sistema di Rintracciabilità nelle filiere Agroalimentari alla norma UNI EN ISO 22005:2008;
 Certificazioni Ambientali EMAS e ISO 14001:2015.
Di essere un’Azienda che utilizza ed è in grado di garantire la fornitura dei seguenti prodotti interamente biologici (100%), DOP (con certificazione SQNPI, SQNZ), IGP, o SGT allegando schede tecniche descrittive dei prodotti e relativa frequenza di somministrazione, ferme restando le percentuali minime previste dai CAM del 10/03/2020, in aggiunta a quanto già previsto dal capitolato per una o più delle seguenti derrate: i seguenti dotata delle seguenti certificazioni:
 LEGUMI E PRODOTTI DERIVANTI DAI CEREALI (es. pane, pasta, riso, farine, prodotti da forno, ecc.)
 POMODORI PELATI, POLPA E PASSATA DI POMODORO;

 PRODOTTI LATTIERO CASEARI;

 OLIO E.V.O.;

 CARNE AVICOLA (anche solo alcune pezzature, esempio “coscia” etc);
 CARNE BOVINA;

 UOVA

 PRODOTTI ITTICI da “Pesca sostenibile”;

 FRUTTA e ORTAGGI
Di essere un’Azienda che utilizza ed è in grado di garantire la fornitura dei seguenti prodotti agricoli e agroalimentari provenienti da sistemi di filiera corta – Km zero, allegando schede tecniche descrittive dei prodotti e relativa frequenza di somministrazione, ferme restando le percentuali minime previste dai CAM del 10/03/2020;
 offerta di 2 prodotti: indicare le tipologie di prodotti _________________________________ 
 offerta di 4 prodotti: indicare le tipologie di prodotti _________________________________

 offerta di 6 prodotti: indicare le tipologie di prodotti _________________________________
Di essere un’Azienda che relativamente all’attività di contrasto allo spreco alimentare ha stipulato i seguenti Contratti (che si allega copia per la comprova) con Enti del Terzo Settore a cui donare gli alimenti per il:

1) recupero degli alimenti non somministrati e delle derrate integre (nel rispetto della legge 166/2016);

2) recupero degli avanzi da destinare al consumo animale, al compostaggio

 nessun contratto 

 1 contratto 

 2 o > 2 contratti
Di essere un’Azienda che 

 dispone  



 non  dispone
Di un Piano di informazione ed educazione alimentare ed ambientale destinato agli utenti e alle loro famiglie per veicolare informazioni sulla qualità e provenienza territoriale delle derrate utilizzate, sulle misure di sostenibilità ambientale del servizio, per incentivare corrette abitudini alimentari, per invogliare al consumo del pasto, prevedendo un sistema di customer satisfaction e la disponibilità alla realizzazione nel corso dell’appalto della carta dei servizi che garantisca l’informazione agli utenti relativamente a:

-
Alimentazione, salute e ambiente,

-
Provenienza territoriale degli alimenti

-
 Alimentazione a casa;

- 
Lotta agli sprechi.
Di offrire le seguenti offerte migliorative/innovative e funzionali, senza oneri aggiuntivi per l’Amministrazione:
 Gestione informatizzata delle prenotazioni dei pasti (tramite accesso dedicato al sito web), del riscontro e della possibilità e del controllo sui pagamenti da parte dell’utenza (alunni che ordinano il pasto), con possibilità di effettuare:


1) le prenotazioni pasti on-line: (allegare documentazione esplicativa delle modalità) 


2) il controllo software dei pagamenti;


3) il pagamento del ticket per conto del Comune:

 n. ____________ Pasti gratuiti annui a sostegno dell’attività didattica di aggregazione o di alunni in particolari situazioni di disagio
In caso di raggruppamento temporaneo di imprese già costituito o da costituirsi, si specificano

di seguito le parti del servizio che saranno eseguite dalle singole imprese:

(impresa) _____________________________ (servizio) ___________________________________

(impresa) _____________________________ (servizio) ____________________________________

(impresa) _____________________________ (servizio) ____________________________________

(impresa) _____________________________ (servizio) ____________________________________

Luogo data ____________________, lì___________

TIMBRO DELLA DITTA FIRMA del Legale Rappresentante

__________________________ ________________________________________

(leggibile)

NOTE:

Nel caso di raggruppamento temporaneo di imprese già costituito al momento della presentazione dell'offerta, la presente offerta deve essere sottoscritta (pena esclusione) dall'impresa mandataria, qualificata capogruppo, la quale esprime l'offerta in nome e per conto proprio e dei mandanti.

Nel caso di un raggruppamento temporaneo di imprese non ancora costituito al momento della presentazione dell'offerta, la presente offerta deve essere sottoscritta (pena esclusione) da tutte le imprese che costituiranno il raggruppamento.

TIMBRO DELLA DITTA FIRMA del Legale Rappresentante

__________________________ ________________________________________

(leggibile)

TIMBRO DELLA DITTA FIRMA del Legale Rappresentante

__________________________ ________________________________________

(leggibile)

TIMBRO DELLA DITTA FIRMA del Legale Rappresentante

__________________________ ________________________________________

(leggibile)

TIMBRO DELLA DITTA FIRMA del Legale Rappresentante

__________________________ ________________________________________

(leggibile)
1

