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ART. 1 OGGETTO DELL’APPALTO

L'APPALTO HA PER OGGETTO LA PREPARAZIONE, IL CONFEZIONAMENTO, LA SOMMINISTRAZIONE E LA
DISTRIBUZIONE AL TAVOLO DI PASTI CUCINATI IN LEGAMI FRESCO-CALDI, NON SOTTOPOSTI AD
APPERTIZZAZIONE (STERILIZZAZIONE), E PREPARATI NELLA STESSA MATTINATA DELLA DISTRIBUZIONE, A
FAVORE DEGLI ALUNNI FREQUENTANTI LE SCUOLE D’INFANZIA PRESENTI SUL TERRITORIO E DEL PERSONALE
INSEGNANTE AVENTE DIRITTO COME DI SEGUITO:

v' ISTITUTO COMPRENSIVO STATALE “F. SANTAGATA” SCUOLA D'INFANZIA “G. PASCOLI” PLESSO VIA
AVERSA
v' ISTITUTO COMPRENSIVO STATALE “F. SANTAGATA” SCUOLA D’INFANZIA “C. LORENZINI” PLESSO VIA

CAMPOTONICO

L'APPALTO COMPRENDE ANCHE L’APPARECCHIATURA E LA SPARECCHIATURA DEL POSTO DI RISTORO, CON
CONSEGNA AD OGNI SCOLARO DEL PROPRIO VASSOIO, COMPLETO DI TOVAGLIETTA, POSATE, BICCHIERE E
TOVAGLIOLO (IL TUTTO IN MATERIALE MONOUSO COMPOSTABILE E RISPONDENTE ALLA NORMATIVA
VIGENTE IN TEMA DI MATERIALE A CONTATTO CON GLI ALIMENTI), NONCHE LA PULIZIA DELL’AMBIENTE CON
SMALTIMENTO DIFFERENZIATO DEI RESIDU! DI CIBO E DELLE STOVIGLIE UTILIZZATE, PREVISTO DAL

PROGRAMMA CITTADINO.

ART. 2 IMPORTO E DURATA DELL’APPALTO

LA DURATA DELL'APPALTO E RIFERITA AGLI ANNI SCOLASTICI 2018/2019 — 2019/2020 — 2020/2021 AD
ESCLUSIONE DELLE FESTIVITA CONTEMPLATE DAL CALENDARIO SCOLASTICO E DEL SABATO, A FAR DATA
DALL’AVVIO DEL SERVIZIO FINO A MAGGIO 2021 PER UN IMPORTO PRESUNTO PARI AD € 334.950,00, DI CUI
€ 4.950,00 PER ONERI PER LA SICUREZZA NON SOGGETTI A RIBASSO, OLTRE IVA E/O ALTRE IMPOSTE E
CONTRIBUTI DI LEGGE.

LA STAZIONE APPALTANTE SI RISERVA LA POSSIBILITA DI RINNOVARE IL CONTRATTO, ALLE MEDESIME
CONDIZIONI, PER UNA DURATA PARI A 36 MESI. LA STAZIONE APPALTANTE ESERCITA TALE FACOLTA
COMUNICANDOLA ALL'APPALTATORE MEDIANTE POSTA ELETTRONICA CERTIFICATA ALMENO 6 (SE1) MESI
PRIMA DELLA SCADENZA DEL CONTRATTO.

TALI IMPORTI SI INTENDONO COMPRENSIVI DI TUTTI GLI ONER!I DERIVANTI DALLA ORGANIZZAZIONE,
COORDINAMENTO E SUPERVISIONE NECESSARI ALLA GARANZIA DI QUALITA DEL PRESENTE APPALTO.

IN RELAZIONE A TUTT! GLI ONERI ED OBBLIGH!I IMPOSTI DAL PRESENTE CAPITOLATO, SI INTENDE CHE LA
DITTA AGGIUDICATARIA DEBBA PROVVEDERE A SUE SPESE, RITENENDOSI OGNI CORRISPETTIVO PER ESS|
COMPRESO NEL PREZZO DI AGGIUDICAZIONE DEL SERVIZIO, COMPRESE LE SPESE PER LA STIPULAZIONE DEL

CONTRATTQ, SENZA DIRITTO DI RIVALSA.

U'APPALTO E REGOLATO DALLE NORME STABILITE DAL PRESENTE CAPITOLATO. PRESUMIBILMENTE SONO
PREVISTI N. 26.000 PASTI PER CIASCUN ANNO SCOLASTICO, PER UN TOTALE COMPLESSIVO DI N. 80.000,

NELL’ARCO DEI 3 (TRE) ANNI SCOLASTICI.

L'IMPORTO COMPLESSIVO A BASE D'ASTA PRESUNTO E FISSATO IN € 334.950,00, OLTRE IVA AL 4%, PERTUTTI
GLI ANNI DI DURATA DEL SERVIZIO OGGETTO DELL’AFFIDAMENTO



IL PREZZO UNITARIO POSTO A BASE DI GARA, PER OGNI SINGOLO PASTO, E IL SEGUENTE:
IMPORTO DA RIBASSARE AL NETTO DEGLI ONERI DI SICUREZZA € 3,94
ONERI PER LA SICUREZZA NON SOGGETTI A RIBASSO € 0,06

IMPORTO TOTALE AL NETTO DELL'IVA AL 4% €4,00

L'AMMINISTRAZIONE COMUNALE DURANTE L'ESECUZIONE DELLA FORNITURA PUO ORDINARE, ALLE STESSE
CONDIZION! DEL CONTRATTO, UN AUMENTO O UNA DIMINUZIONE DELLA FORNITURA.

IL NUMERO DEI PASTI E COMPRENSIVO DI EVENTUALI PASTI DIFFERENZIATI DA RENDERE Al SENSI DELL'ART.
4 L.R. 2/2003 E DEI PASTI Al DOCENTI E PERSONALE ATA Al SENSI DELL'ART. 21 DEL C.C.N.L. COMPARTOQ

SCUOLA.
IN OGNI CASO, L'IMPORTO A BASE D’ASTA HA UN VALORE PURAMENTE INDICATIVQ, IN QUANTO LO STESSO

PUO SUBIRE OSCILLAZIONE, IN AUMENTO O IN DIMINUZIONE, IN RELAZIONE AL NUMERO DEI PASTI
EFFETTIVAMENTE DA FORNIRE, ANCHE CON RIFERIMENTO ALLA FREQUENZA SCOLASTICA. iN TALE IPOTESI,
LA DITTA AGGIUDICATARIA E TENUTA AD OSSERVARE LE DETERMINAZIONI CHE NE DERIVANO, SENZA

DIRITTO A RICHIEDERE INDENNITA DI SORTA.
EVENTUALI VARIAZIONI O INTERRUZIONI DEL SERVIZIO, PER MOTIVI CONNESS| ALL’ATTIVITA SCOLASTICA O

A CAUSE CHE DOVESSERO VERIFARSI DURANTE IL CORSO DELL'APPALTO, SARANNO COMUNICATE ALLA
DITTA AGGIUDICATARIA ALMENO 24 ORE PRIMA DELLA FORNITURA. IN OGNI CASO, IN PRESENZA DI
SITUAZIONI CONTINGENTI NON PREVEDIBILI CON SUFFICIENTE ANTICIPO, L’AGGIUDICATARIO DOVRA
ATTENERSI ALLE DISPOSIZIONI IMPARTITE DAL COMPETENTE RESPONSABILE DEL SERVIZIO.

L’APPALTO E FINANZIATO CON FONDI STANZIATI NEL BILANCIO COMUNALE.

ART. 3 CRITERI E MODALITA’ DI AFFIDAMENTO
L’APPALTO E AFFIDATO, MEDIANTE PROCEDURA APERTA Al SENSI DELL’ART. 60 DEL D.LGS. 18/04/2016 N.50.

L’AGGIUDICAZIONE AVVERRA, A FAVORE DEL CONCORRENTE CHE AVRA PRESENTATO L'OFFERTA
ECONOMICAMENTE PIU VANTAGGIOSA, Al SENSI DELL’ART.95 COMMA 3 LETTERA A) DEL RICHIAMO D.LGS.

18/04/2016 N.50 E SS.MM.11.

S PROCEDERA ALL’AFFIDAMENTO ANCHE NEL CASO DI PRESENTAZIONE O DI AMMISSIONE DI UNA SOLA
OFFERTA, PURCHE RITENUTA CONVENIENTE O IDONEA IN RELAZIONE ALL’OGGETTO DEL CONTRATTO.

NEL RISPETTO DEL DISPOSTO DI CUI AL COMMA 3 CITATO ARTICOLA 95 DEL DECRETO LEG.SVO 50/2016 LA
VALUTAZIONE DELL’OFFERTA ECONOMICAMENTE PIU VANTAGGIOSA AVVERRA SULLA BASE DEI SEGUENTI

CRITERI QUALITA- PREZZO:

A.QUALITA
IL PUNTEGGIO MASSIMO E FISSATO IN PUNTI 70 DA ATTRIBUIRE COME SEGUE:

1) TEMPO DI PERCORRENZA DEL CENTRO DI COTTURA: FINO AD UN MASSIMO DI PUNTI 20.

IL PUNTEGGIO MASSIMO SARA ATTRIBUITO AL CONCORRENTE IL CUI CENTRO DI COTTURA SIA UBICATO PIU
VICINO ALLA SEDE MUNICIPALE DELLA STAZIONE APPALTANTE, SITA IN PIAZZA MUNICIPIO A GRICIGNANO DI
AVERSA, IN BASE AL TEMPO DI PERCORRENZA CALCOLATA SUL PERCORSO STRADALE.

Al FINI DI UNA CORRETTA ATTRIBUZIONE DEL PUNTEGGIO SI CHIEDE Al CONCORRENTI DI UTILIZZARE IL SITO
WWW.VIAMICHELIN.IT PERCORSO PIU RAPIDO.
L’ATTRIBUZIONE DEL PUNTEGGIO AVVERRA APPLICANDO LA SEGUENTE FORMULA:
P=PM X TM: TO
* P, E IL PUNTEGGIO ATTRIBUITO ALL’OFFERTA CONSIDERATA;

* PM, E IL PUNTEGGIO MASSIMO ATTRIBUIBILE;
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« TM, E IL TEMPO DI PERCORRENZA PIU RAPIDO TRA TUTTI QUELLI RELATIVI Al CENTRI DI COTTURA DEI
CONCORRENTI PARTECIPANTI;

* TO, E IL TEMPO DI PERCORRENZA DELL’OFFERTA CONSIDERATA.

2) VALUTAZIONE CENTRO DI COTTURA: FINO AD UN MASSIMO DI PUNTI 15.
Al FINI DEL GIUDIZIO SARANNO CONSIDERATI | SEGUENTI PARAMETRI:

* RELAZIONI DESCRITTA DAL CENTRO DI COTTURA IN POSSESSO DEL CONCORRENTE PARTECIPANTE;

= SCHEMA DETTAGLIATO DELL'INTERO CICLO PRODUTTIVO, CON PARTICOLARE RIFERIMENTO ALLE
SOLUZIONI DELLE PROBLEMATICHE RELATIVE AL CONFEZIONAMENTO DEI PASTI;

* ELENCO DELLE PRINCIPALI ATTREZZATURE DI CUI IL CENTRO DI CUI IL CENTRO DI COTTURA E DOTATO,
CORREDATO DELLE RELATIVE SCHEDE TECNICHE.

IL PUNTEGGIO VERRA ATTRIBUITO COME SEGUE:

- VALUTAZIONE COMPLESSIVA DEL CENTRO DI COTTURA: SUFFICIENTE, PUNTI 5;
VALUTAZIONE COMPLESSIVA DEL CENTRO DI COTTUEA: DISCRETA, PUNTI 10;
- VALUTAZIONE COMPLESSIVA DEL CENTRO DI COTTURA: OTTIMA, PUNTI 15,

3) VALUTAZIONE DELLE MODALITA E DEL TEMPO DI TRASPORTO PASTI: FINO AD UN MASSIMO DI PUNTI
10.
DESCRIZIONE DELLE MODALITA DI TRASPORTO DEI PASTI (TIPO DI CONTENITORI IMPIEGATI E TIPO DI

FURGONI UTILIZZATI) ED ANALISI DEI TEMPI DI CONSEGNA DEI PASTI. IL PUNTEGGIO VERRA ATTRIBUITO IN
FUNZIONE DELLA AFFIDABILITA DESUMIBILE DALL’ESAME DELLA DOCUMENTAZIONE PRODOTTA.

- VALUTAZIONE COMPLESSIVA: SUFFICIENTE, PUNTI 3;
- VALUTAZIONE COMPLESSIVA: DISCRETA, PUNTI 7;
- VALUTAZIONE COMPLESSIVA: OTTIMA, PUNTI 10.

4) GESTIONE DELLA EMERGENZE: FINO AD UN MASSIMO DI PUNTI 6.

POSSESSO DI ULTERIORI CENTRI DI COTTURA DA IMPIEGARE IN IPOTESI DI AVARIA E/O CHIUSURA FORZATA,
CON RELATIVA DESCRIZIONE, LAYOUT ED ATTREZZATURE PRESENTI;

PUNTI VERRANNO ATTRIBUITI, COME DI SEGUITO:

CENTRO DI COTTURA DI EMERGENZA AD UNA DISTANZA COMPRESA TRA 10,01 E 20 KM ALLA CASA

COMUNALE PUNTI 6;
CENTRO DI COTTURA DI EMERGENZA AD UNA DISTANZA COMPRESA TRA 10,01 E 20 KM DALLA CASA

COMUNALE PUNT! 4;
- CENTRO DI COTTURA AD UNA DISTANZA MAGGIORE DI 20,01 KM PUNTI 2.

5) UTILIZZO PRODOTTI BIOLOGICI: FINO AD UN MASSIMO DI PUNTI 5.

PROGETTO D’INSERIMENTO DELLE MATERIE PRIME BIOLOGICHE. VERRA ASSEGNATO UN PUNTO PER OGNI
PRODOTTO BIOLOGICO INSERITO FINO AD UN MASSIMO DI 5 PUNTI. ALLEGARE SCHEDE DEI PRODOTTI.

6) UTILIZZO PRODOTTI DOP/IGP ED STG: FINO AD UN MASSIMO DI PUNTI 5.

PROGETTO D’INSERIMENTO DEI PRODOTTI DOP IGP ED STG. VERRA ASSEGNATO UN PUNTO PER OGNI
PRODOTTO DI CUI SOPRA INSERITO FINO AD UN MASSIMO DI 5 PUNTI. ALLEGARE SCHEDE TECNICHE DEI

PRODOTTI.



’) PROGRAMMA DI RIDUZIONE E GESTIONE DEI RIFIUTI: FINO AD UN MASSIMO DI PUNTI 3.

UALITA TECNICA ED EFFICACIA DELLE PROPOSTE CONTENUTE CON PARTICOLARE RIFERIMENTO ALLA
'OMMINISTRAZIONE DEI PASTI CON SOLUZIONI ALTERNATIVE AL MONO USO (ES. POSATE, STOVIGLIE E
JICCHIERI RIUTILIZZABILI) E/O UTILIZZO DI MATERIALlI RICICLABILI/COMPOSTABILI. RIDUZIONE DELLE

{CCEDENZE E DIL RECUPERO DEGLI AVANZI.
L PUNTEGGIO VERRA ATTRIBUITO COME SEGUE:

- VALUTAZIONE COMPLESSIVA: SUFFCICIENTE, PUNTI 1;
- VALUTAZIONE COMPLESSIVA: DISCRETA, PUNTI 2;
- VALUTAZIONE COMPLESSIVA: OTTIMA, PUNTI 3.

/) PROGRAMMA DI PULIZIA E SANIFICAZIONE DEL CENTRO DI COTTURA E DEI REFETTORI: FINO AD UN
ANASSIMO DI PUNTI 3.

'ROGRAMMA DI PULIZIA CON INDICAZIONE DELLE AREE D'INTERVENTO, MODALITA DI ESECUZIONE
IUMERO D’INTERVENTI E PRODOTTI UTILIZZATI. SARANNO PREFERITI PRODOTTI ECOCOMPATIBILI (ELEBEL
) EQUIVALENT!I).

iLLEGARE LE SCHEDE TECNICHE E DI SICUREZZE DEI SANIFICANTI CHE LA DITTA INTENDE UTILIZZARE,

L PUNTEGGIO VERRA ATTRIBUITO COME SEGUE:

- VALUTAZIONE COMPLESSIVA: SUFFICIENTE, PUNTI 1;
- VALUTAZIONE COMPESSIVA: DISCRETA, PUNTI 2;
- VALUTAZIONE COMPLESSIVA: OTTIMA, PUNTI 3.

€) SERVIZI MIGLIORATIVI E AGGIUNTIVI FINO AD UN MASSIMO DI PUNTI 3.

IE PROPOSTE DI MIGLIORIE SARANNO VALUTATE IN TERMINI DI QUALITA DEL SERVIZIO, GESTIONE DEI
FAPPORTI CON L'UTENZA, IN TERMINI DI PROGETTI INNOVATIVI SULL'EDUCAZIONE ALIMENTARE E AL
CUSTO, SUGLI STRUMENTI DI INFORMAZIONE E VALUTAZIONE DELLA QUALITA PERCEPITA.

Il PUNTEGGIO VERRA ATTRIBUITO IN FUNZIONE DELLA VALUTAZIONE DESUMIBILE DALLESAME DELLA
COCUMENTAZIONE PRODOTTA COME SEGUE:

- VALUTAZIONE COMPLESSIVA: SUFFICIENTE, PUNTI 1.
- VALUTAZIONE COMPLESSIVA: DISCRETA, PUNTI 2.
- VALUTAZIONE COMPLESSIVA: OTTIMA, PUNTI 3.

Al FINI DELLA VALUTAZIONE DI QUANTO SOPRA IL CONCCORENTE DEVE ESSERE IN POSSESSO DEI SEGUENTI
COCUMENTI IN COPIA AUTENTICA Al SENSI DEL D.P.R. 445/2000:

- DIA SANITARIA COMPROVANTE LA TITOLARITA DEL CENTRO COTTURA, DICHIARATO ED
AUTORIZZATO ALLA PRODUZIONE E CONFEZIONAMENTO DEI PASTI AD ASPORTO.
- CERTIFICAZIONE DELLA C.C.LLA.A. DA CUI RISULTA CHE IL LABORATORIO DI PRODUZIONE SIA STATO

ATTIVATO TRA LE UNITA LOCALI.
- DIA SANITARIA COMPROVANTE LA TITOLARITA DEL CENTRO DI COTTURA A SUPPORTO (SE

EVENTUALMENTE DICHIARATO) DA UTILIZZARE IN CASO DI AVARIA £/0 BLOCCO DEL CENTRO DI
COTTURA PRINCIPALE.

B. PREZZO
IL PUNTEGGIO MASSIMO E FISSATO IN PUNTI 30, DA ATTRIBUIRE NEL SEGUENTE MODO:

IL PUNTEGGIO MASSIMO SARA ATTRIBUITO AL CONCORRENTE CHE AVRA OFFERTQ IL PREZZO PIU BASSO
RISPETTO A QUELLO POSTO A BASE D'ASTA, APPLICANDO LA SEGUENTE FORMULA:



P=PM X PM : PO

DOVE:
* P, EIL PUNTEGGIO ATTRIBUITO ALL’OFFERTA CONSIDERATA;

+ PM, E IL PUNTEGGIO MASSIMO ATTRIBUILE;
' PM, E IL PREZZO PIU BASSO TRA QUELLI OFFERTI DAl CONCORRENTI PARTECIPANTI:

» PO, E IL PREZZO DELL’OFFERTA CONSIDERATA.

5| PROCEDERA ALL’AGGIUDICAZIONE DELL'APPALTO ANCHE IN PRESENZA DI UNA SOLA OFFERTA PURCHE
/ALIDA. NON SONO AMMESSE OFFERTE DI VALORE SUPERIORE ALLA BASE DI GARA (QUOTA SINGOLO
>ASTO) PARI AD € 3,94, OLTRE IVA, DEPURATO DEGLI ONERI PER LA SICUREZZA NON SOGGETTI A RIBASSO E
JETERMINATI IN EURO 0,006 PER OGNI SINGOLO PASTO.

Al SENSI DELL'ART. 85 DEL D. LGS. N. 50/2016 | CONCORRENTI DOVRANNO AUTOCERTIFICARE QUANTO
UCHIESTO NEL PRESENTE CAPITOLATO COMPILANDO IL DOCUMENTO DI GARA UNICO EUROPEO (DGUE), IN
‘ORMATO ELETTRONICO SECONDO LE DISPOSIZIONI DEL DPCM 13 NOVEMBRE 2014. TALE MODELLO DEVE
:SSERE COMPILATO (NONCHE SOTTOSCRITTO ED ACCOMPAGNATO DA COPIA FOTOSTATICA DI UN
JOCUMENTO DI IDENTITA DEL SOTTOSCRITTORE Al SENSI DELL’ART. 38 DEL DPR 445/2000) SECONDO LE
NDICAZIONI RESE DAL MINISTERO DELLE INFRASTRUTTURE E DEI TRASPORTI NELLE “LINEE GUIDA PER LA
{OMPILAZIONE DEL MODELLO DI FORMULARIO DI DOCUMENTO DI GARA UNICO EUROPEO (DGUE)
APPROVATO DAL REGOLAMENTO DI ESECUZIONE (UE) 2016/7 DELLA COMMISSIONE DEL 5 GENNAIO 2016”

GU N. 174 DEL 27-7-2016).

'ER TUTTE LE DICHIARAZIONI NON PRESENTI ALL'INTERNO DEL DGUE IL CONCORRENTE DOVRA PRODURRE
APPOSITA DICHIARAZIONE.

ART.4 CERTIFICAZIONE A GARANZIA DELLA QUALITA E GESTIONE AMBIENTALE

Al FINI DEL PRESENTE APPALTO IL CONCORRENTE DOVRA ESSERE IN POSSESSO DELLE SEGUENTI
CERTIFICAZIONI RILASCIATE DA ORGANISMI ACCREDITATI:

=CERTIFICAZIONE UNI EN ISO 9001; 2008 (SISTEMA DI GESTIONE DELLA QUALITA)

= CERTIFICAZIONE UNI EN ISO 14001: 2004 (SISTEMA DI GESTIONE AMBIENTALE)

= CERTIFICAZIONE SA 8000 (RESPONSABILITA SOCIALE DELL’ORGANIZZAZIONE)

= CERTIFICAZIONE BS OHSAS 18001: 2007 (SISTEMA DI GESTIONE PER LA SALUTE E LA SICUREZZA)
= CERTIFICAZIONE UNI EN ISO 22000: 2005 (SICUREZZA E IGIENE ALIMENTARE)

= CERTIFICAZIONE UNI EN ISO 22005: 2008 (RINTRACCIABILITA DELLA FILIERA AGROALIMENTARE)

ART.5 CENTRO Di COTTURA

LA DITTA AGGIUDICATARIA DOVRA ESSERE IN POSSESSO DI ATTREZZATO CENTRO DI COTTURA ED
AUTORIZZAZIONE IGIENCO SANITARIA ABILITANTE ALLA PRODUZIONE, CONFEZIONAMENTO E
DISTRIBUZIONE DEI PASTI DESTINATI ALLA RISTORAZIONE COLLETTIVA DI CUl ALL’ART.25 DEL
D.P.R.26/03/1980 N.327 E SUCCESSIVE MODIFICHE ED INTEGRAZIONI.

TALE AUTORIZZAZIONE DEVE RISULTARE RILASCIATA, ESCLUSIVAMENTE, A FAVORE DELL'IMPRESA
CONCORRENTE DELL'APPALTO.
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| LOCALI DEL CENTRO DI CUI SOPRA, DESTINATI ALL'ESPLEMENTO DEL SERVIZIO OGGETTO DELL’APPALTO
DOVRANNO ESSERE, PER CUBATURA, RAPPORTATI AL NUMERO DEI PASTI AGGIUDICATI A POSSEDERE TUTTI
I REQUISITI PREVISTI DAL PRECITATO D.P.R. 26/03/1980 N. 327 E DEL REGOLAMENTO CE 852/2004.

| PREDETTI LOCALI DOVRANNO, ALTRESI, RISPETTARE LE PRESCRIZIONI RECATE DALL'ART.2 DELLA LEGGE
30/04/1962 N.283 E ART.28 E 31 DEL D.P.R.N. 327/1980 NONCHE QUELLE PREVISTE IN MATERIA DI
SICUREZZA E SALUTE DEI LAVORATORI DI CUI AL DECRETO LEG.VO N.81/2008 E SUE MODIFICHE ED
INTEGRAZIONI A PENA DI ESCLUSONE DELLA GARA E DI DECADENZA IMMEDIATA IN CASQ DI

AGGIUDICAZIONE DELL'APPALTO.

Al FINI DI QUANTO DISPOSTO DAI PRECEDENTI COMMI, IL CONCORRENTE DOVRA ESSERE IN POSSESSO DELLE
AUTORIZZAZIONI PRESCRITTE DALLA RICHIAMATA NORMATIVA.

| LOCALI DA DESTINARE A CENTRO DI PRODUZIONE PASTI DOVRANNO POSSEDERE AMBIENTI DISTINTI O
SEPARATI PER:

- DEPOSITO MATERIE PRIME;

- LOCALE PER PREPARAZIONE E COTTURA DEGLI ALIMENTI;

- DEPOSITO PER PRODOTTI FINITI;

- DEPOSITO PER SOSTANZE NON DESTINATE ALL’ALIMENTAZIONE.

NELLA STRUTTURA DOVRANNO ESSERE PRESENTI IMPIANTI FRIGORIFERI DIFFERENZIATI PER LA
CONSERVAZIONE DELEL VARIE DERRATE ALIMENTARI, COSI COME PRESCRITTO DALLE VIGENTI DISPOSIZIONI
DI LEGE. IN PARTICOLARE, NECESSITANO ALMENO CINQUE IMPIANTI FRIGORIFER| DIFFERENZIATI PER LA:

- CONSERVAZIONE DEI PRODOTTI CONGELATI;

- CONSERVAZIONE DI CARNI E POLLAMI;

- CONSERVAZIONE DELLA FRUTTA E DELLA VERDURA

- CONSERVAZIONE DEI PRODOTTI SEMILAVORATI

- CONSERVAZIONE DI PRODOTTI FINITI (SALUMI E FORMAGGI)

| LOCALI, INOLTRE, DOVRANNO ESSERE:

- SUFFICIENTEMENTE AMPI, AL FINE DI EVITARE L'INGOMBRO DELLE ATTREZZATURE E DEL PERSONALE
ADDETTO; .

- ALLESTITI CON PARETI E PAVIMENTI FACILMENTE LAVABILI E SANIFICABILI;

- DOTATI Di AREAZIONE NATURALE O ARTIFICIALE, PER PREVENIRE LA CONDENSAZIONE DEL VAPORE
PROVENIENTE DALLE OPERAZIONI DI COTTURA E PER EVITARE LA FORMAZIONE DI MUFFE.

INOLTRE, LE ATTREZZATURE AFFERENTI AL SERVIZIO DOVRANNO ESSERE CONFORMI Al REQUISITI PREVISTI
DALLA VIGENTE NORMATIVA IN MATERIA NONCHE AL ‘PUNTO 2 DELL'ALLEGATO | AL D.P.R. 459/96 SULLE
MACCHINE AGRO-ALIMENTARI. TUTTE LE APPARECCHIATURE ED ATTREZZATURE CHE VENGONO A
CONTATTO CON GLI ALIMENTI DEVONO RISPONDERE Al REQUISITI DI LEGGE D.M, 21/03/1973 — D.P.R. N.
777 DEL 23/08/1982 — D.LGS N. 108 DEL 25/01/1992 E S.M.1. ED ESSERE IN LINEA CON LE NORME DI BUONA

FABBRICAZIONE.

| LOCALI, GLI UTENSILI E LE ATTREZZATURE IMPIEGATE DOVRANNO ESSERE TENUTI IN CONDIZIONE DI
MASSIMA IGIENE. GLI STESSI, DOPO L'UTILIZZO, DOVRANNO ESSERE OPPORTUNAMENTE SANIFICATI,
ATTRAVERSQ L'IMPEGO DI SOLUZIONI DETERGENTI SANIFICANTI E, PRIMA DEL RIUTILIZZO, DOVRANNO
ESSERE ABBONDANTEMENTE LAVATI CON ACQUA POTABILE.

IL PERSONALE IMPEGATO DOVRA AVERE A DISPOSIZIONE APPOSITI SPOGLIATOI, SUFFICIENTEMENTE AMPI
IN RAPPORTO AL NUMERO DEGLI ADDETTI, NONCHE ARMADIETTI METALLICI A DOPPIO SCOMPARTO PER GLI

INDUMENTI DI LAVORO E PER QUELLI PERSONALI.



I SERVIZI IGIENICI, IN NUMERO SUFFICIENTE IN RELAZIONE AL PERSONALE UTILIZZATO, DOVRANNO ESSERE
DISTINTI PER SESSO, DOTATI DI PORTA A CHIUSURA ERMETICA E DI LAVAMAN! CON ACQUA CORRENTE
CALDA E FREDDA, FORNITI DI COMANDO NON MANUALE (A GOMITO O A PEDALE), CON ASCIUGAMANI
ELETTRICI O, COMUNQUE, CON MEZZI NON RIUTILIZZABILI DOPO L’USO, E CON DISTRIBUTORI DI SAPONE

LIQUIDO O IN POLVERE.
ART. 6 CARATTERISTICHE E MODALTA Di PREPARAZIONE DE| PASTI

FERMO RESTANDO QUANTO PRESCRITTO DAL CAPITOLATO, LA FORNITURA DI CHE TRATTAS|I DOVRA
PRESENTARE TUTTE LE CARATTERISTICHE RITENUTE ESSENZIALI PER DICHIARARSI OTTIMA E DOVRA
AVVENIRE, ALTRESI, NEL RISPETTO DI TUTTE LE PRESCRIZIONI DI LEGGE. LA DITTA APPALTATRICE &
OBBLIGATA AD UNA ATTENTA E SCRUPOLOSA OSSERVANZA DELEL NORME IGIENICO-SANITARIE DURANTE
LA PREPARAZIONE E LA CONFEZIONE DEI PASTI, NONCHE ALLA PERFETTA PULIZIA DELLAMBIENTE DI
LAVORO, SOTTOPONENDO, ALLA FINE DI OGNI GIORNATA LAVORATIVA, | MACCHINARI, LE ATTREZZATURE E
GLI UTENSILI AD OPERAZIONI DI LAVAGGIO MEDIANTE DETERGENTE E SUCCESSIVA DISINFEZIONE CON
PRODOTTI IDONEI, CUI DOVRA SEGUIRE UN ULTERIORE LAVAGGIO ATTO A RIMUOVERE OGNI POSSIBILE
RESIDUO DEI DETERGENTI E DISINFETTANTI UTILIZZATI.

LE DERRATE ALIMENTARI NECESSARIE PER LA PREPARAZIONE DEf PASTI DOVRANNO ESSERE CONFORMI Al
REQUISITI IMPOSTI DALLE VIGENTI NORME IN MATERIA, OLTRE CHE ALLE ALLEGATE TABELLE
MERCEOLOGICHE. ESSE DOVRANNO ESSERE CUSTODITE SEPARATAMENTE DALLE ALTRE IN POSSESSO
DALL’APPALTATORE, AL FINE DI CONSENTIRE | DOVUTI CONTROLLI.

1 PASTI OGGETTO DEL PRESENTE APPALTO DOVRANNO ESSERE PREPARATI SEPARATAMENTE DA EVENTUALI
ALTRE COMMESSE DI CUI 'AGGIUDICATARIO SIA AFFIDATARIO.

TUTTE LE OPERAZIONI INERENTI LA PREPARAZIONE DEI PASTI DOVRANNO SVOLGERSI SECODNO LE VIGENT!
NPORME IGIENICO-SANITARIE, CON PARTICOLARE RIGUARDO ALL'ATTUAZIONE DLEL PROCEDURE RELATIVE
AL METODO HACCP ED AL RISPETTO DELLE NORMATIVE 7UNI EN ISO 900:2008.

LA PREPARAZIONE DEI PASTI DOVRA SVOLGERSI COL METODO DELLA “PROGRESSIONE IN AVANTI “, AL FINE
DI EVITARE OGNI OCCASIONE DI CONTATTO DIRETTO O INDIRETTO TRA LE DERRATE IN CORSO DI
LAVORAZIONE ANCORA CRUDE E QUELLE IN CORSO DI COTTURA O GIA COTTE.

LA LAVORAZIONE DELLE CARNI FRESCHE DOVRA AVVENIRE IN UN APPOSITO LOCALE, CLIMATIZZATO IN
MODO CHE LA TEMPERATURA AMBIENTALE NON SUPERI | + 7° C, SEPARATO DAGLI ALTRI E PROVVISTO DI
TAVOLO RICOPERTO DI MARMO, ACCIAIO INOX O DI PLASTICATURATIPO VEFAPRESA.

PASTI, APPENA CUCINATI, DOVRANNO ESSERE CONFEZIONATI, NEL PIENO RISPETTO DELLA NORMATIVA
GIENICO- SANITARIA, ALL'INTERNO DEL PUNTO DI COTTURA, IN VASCHETTE MONOUSO, SIGILLATE
MEDIANTE TERMOSALDATURE, IN MODO DA LASCIARE INALTERATE LE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE
ED ORGANOLETTICHE, E A MANTENERE LA TEMPERATURA INTERNA (COMPRESA TRA 60 E 65° C).

LE VASCHETTE DEVONO RISPONDERE Al REQUISITI STABILITI DALLE NORMATIVE VIGENTI RELATIVE Al
IMATERIALI DESTINATI A VENIRE A CONTATTO CON GLI ALIMENTI (L. 283/62, COSI COME MODIFICATA DAL
DPR 23/08/82 N° 77; D.M. 21/03/73 E SMI D. LGS 27/01/92 N° 108 REG. CE N. 1935/04). INOLTRE DEVONO
ESSERE BIODEGRADABILI E COMPOSTABILI IN CONFORMITA ALLA NORMA UNI EN 1342:2002.

CIASCUNA VASCHETTA DOVRA RECARE UN TALLONCINO CON IMPRESSO LE INDICAZIONI DI LEGGE, NOME
ED INDIRIZZO DELLA DITTA FORNITRICE, TIPO DI CONTENUTO, COME DA TABELLA DIETETICA E DATA DI

PREPARAZIONE.
AL FINE DI EVITARE DISPERSIONE DI TEMPERATURA, LE SUDDETTE VASCHETTE DOVRANNO ESSERE RISPOSTE

E PERVENIRE A DESTINAZIONE, ENTRO E NON OLTRE 45 MINUTI DAL CONFEZIONAMENTQ, IN CONTENITORI
TERMICI, IDONEI A CONSERVARE LA TEMPERATURA DEI CIBI FINO AL MOMENTO DEL LORO CONSUMO.



ART. 7 MENU E TABELLE MERCEOLOGICHE

FERMO RESTANDO QUANTO DISCIPLINATO DAL PRECEDENTE ART. 6, | PASTI OGGETTO DEL PRESENTE
APPALTO DOVRANNO ESSERE CONFORMI PER TIPO, QUALITA E QUANTITA ALLE TABELLE DIETETICHE,
DEBITAMENTE APPROVATE DALL'ASL CASERTA DI CUI ALL’ALLEGATO “A” ED ALLE TABELLE MERCEOLOGICHE
DELLE DERRATE ALIMENTARI DI CUI ALL’ALLEGATO “B”, CHE COSTITUISCONO PARTE INTEGRANTE E

SOSTANZIALE DEL PRESENTE CAPITOLATO.

NEL CORSO DELL’APPALTO | PASTI POTRANNO SUBIRE MODIFICHE, PREVIA SPECIFICA E MOTIVATA RICHIESTA
DA PARTE DELLE SCUOLE. IN OGNI CASO, LE MODIFICHE SARANNO SEMPRE CONCORDATE TRA IL SERVIZIO

Pl E L'ASL COMPETENTE.

E CONSENTITA, ALTRESI, UNA VARIAZIONE DEL MENU, IN VIA ECCEZIONALE E PROVVISORIA, NEI SEGUENTI
CASI:

« GUASTO DI UNO O PIU IMPIANTI DA UTILIZZARE PER LA REALIZZAZIONE DEL PASTO PREVISTO;

= SOSPENSIONE TEMPORANEA DELLA PRODUZIONE PER CAUSE VARIE, QUALI SCIOPERO, INCIDENTI,
INTERRUZIONE DELL’ENERGIA ELETTRICA ECC.;

= AVARIA DI UNA STRUTTURA DI CONSERVAZIONE DI PRODOTTI DEPERIBILL.

IN OGNI CASO, DETTA VARIAZIONE POTRA ESSERE EFFETTUATA SOLO A SEGUITO DI AVVENUTA
COMUNICAZIONE SCRITTA AL SERVIZIO PUBBLICA ISTRUZIONE.

IN CASO DI NECESSITA, DETERMINATA DA MOTIVI DI SALUTE O RELIGIOSI, L'IMPRESA E OBBLIGATA A
FORNIRE, IN SOSTITUZIONE DEL PASTO STABILITO DAL MENU DEL GIORNO, PASTI CONFORMI A QUELLI
PREVISTI DA DIETE SPECIALI CHE GLI ALUNNI CON ALLERGIE O INTOLLERANZE ALIMENTARI, DEBITAMENTE
DOCUMENTATE DA UN MEDICO SPECIALISTA, DEVONO SEGUIRE, NONCHE PASTI CONFORMI A MENU
ALTERNATATIVI CUI SONO TENUTI GLI ALUNNI APPARTENENT! AD ETNIE O RELIGIONI DIVERSE.

LA DITTA AGGIUDICATARIA DOVRA APPRONTARE, SENZA ALCUN COSTO AGGIUNTIVO A CARICO
DELL'AMMINISTRAZIONE, LE DIETE SPECIALI PER GLI UTENTI AFFETTI DA PATOLOGIE DI TIPO CRONICO O
PORTATORI DI ALLERGIE E/O INTOLLERANZE ALIMENTARI. LE DIETE SPECIALI SARANNO PREDISPOSTE DALLA
DITTA AGGIUDICAI CON LE MODALITA STABILITE DALLE ASL.
LE DIETE SPECIALI CHE LO RICHIEDONO, AD ES. LE DIETE PER CELIACI, DOVRANNO PREVEDERE ATTREZZATURE
ESPRESSAMENTE DEDICATE E MOMENTI PER LA PREPARAZIONE DIVERS! DA QUELLI RELATIVI A PRODOTTI
CON GLUTINE. LE DIETE SPECIALI DOVRANNO RIPORTARE SPECIFICA ETICHETTA DI IDENTIFICAZIONE.
PER LE DIETE SPECIALI (ES. CELIACI) LA PRODUZIONE DEVE ESSERE GESTITA CON IL SISTEMA DI
AUTOCONTROLLO AZIENDALE E DEVE TROVARE SPECIFICO RIFERIMENTO ALL'INTERNO DEL DOCUMENTO
RELATIVO ALL'AUTOCONTROLLO. LE DIETE SPECIALI RIGUARDANO ALTRESI:

-L'OBESITA INFANTILE DEL BAMBINO

-DIABETE

-FAVISMO

-FENILCHETONURIA

-ED ALTRE PARTICOLARI PATOLOGIE.

MENU'A CARATTERE "ETICO-RELIGIOSO"

LA DITTA DOVRA GARANTIRE L'EROGAZIONE DI MENU A CARATTERE ETICO-RELIGIOSO O CULTURALI E IN

PARTICOLARE:

- MENU ISLAMICO: £ PREVISTA LA SOSTITUZIONE DI CARNE SUINA, PROSCIUTTO COTTO, ALIMENTI O PIATTI
CHE CONTENGANO CARNE DI MAIALE CON LEGUMI O PESCE O UOVA O FORMAGGIO ALTERNANDOLI IN BASE
AL MENU DELLA SETTIMANA; NEL CASO IN CUI SIANO ESCLUSE TUTTE LE CARNI, QUESTE SARANNO

SOSTITUITE ALTERNATIVAMENTE CON LEGUMI, UOVA, FORMAGGIO O PESCE;



- MENU VEGETARIANO: E PREVISTA LA SOSTITUZIONE DELLE CARNI CON LEGUMI O UOVA O FORMAGGIO,
ALTERNANDOLI NELLA SETTIMANA IN BASE AL MENU; SE RICHIESTA, £ POSSIBILE LA SOSTITUZIONE SEMPRE

CON LEGUML.

LA FORMULAZIONE DELLE DIETE SPECIALI DOVRA ESSERE DI COMPQSIZIONE UGUALE AL MENU DEL GIORNO,
MEDIANTE INSERIMENTO DI PRODOTTI ALTERNATIVI REPERIBILI SUL MERCATO.
OGNI PASTO PREPARATO CONFORMEMENTE AD UNA DIETA SPECIALE O MENU ALTERNATIVO DEVE ESSERE

CONTENUTO IN UNA VASCHETTA MONOPORZIONE, TERMOSIGILLATA E CONTRASSEGNATA DA
UN’ETICHETTA DI DIVERSO COLORE DA QUELLO DELLA DIETA STANDARD CON IMPRESSO NOME ED
INDIRIZZO DELLA DITTA FORNITRICE, ELEMENTI IDENTIFICATIVI DEL DESTINATARIO NEL RISPETTO DELLE
NORME IN MATERIA DI PROTEZIONE DEI DATI PERSONALI E SENSIBILI, INDIVIDUAZIONE DIETA SPECIALE
CONTENUTA, INDIVIDUAZIONE PIETANZA CONTENUTA E DATA DI PREPARAZIONE.

PER CIASCUN PASTO DOVRANNO ESSERE CONSEGNATE LE SEGUENTI STOVIGLIE MONOUSO:

* POSATE PER ALIMENTI, A PERDERE, IMBUSTATE E SIGILLATE IN CONFEZIONE TRIS, COMPOSTA DA
CUCCHIAIO, COLTELLO E FORCHETTA;

* TOVAGLIOLI DI CARTA A DUE VELI;
* BICCHIERI DI PLASTICA PER ALIMENTI;
* VASSOIO IN MATERIALE PLASTICO.

ART.8 PRODUZIONE

LA PRODUZIONE DEl PASTI DEVE RISPETTARE LE CONDIZIONI IGIENICHE PREVISTE DALLA NORMATIVA
VIGENTE E DEVE GARANTIRE LA PREVENZIONE DA CONTAMINAZIONE DA AGENTI BIOLOGICI, CHIMICI E FISICI
MEDIANTE IL CONTROLLO DI TUTTE LE FASI DELLA PRODUZIONE SECONDO IL REGOLAMENTO CE N.852/2004
E DEVE ESSERE ASSICURATA LA RINTRACCIABILITA DEI PRODOTTI DI ORIGINE ANIMALE E VEGETALE.

LA DITTA APPALTATRICE E TENUTA, CONFORMEMENTE ALLA NORMATIVA IN VIGORE (REGOLAMENTO CE
852/04), AD ESEGUIRE L’AUTOCONTROLLO PRESSO IL CENTRO DI COTTURA NEL QUALE VERRANNO
PREPARATI | PASTI OGGETTO DEL PRESENTE APPALTO PER CUI DEVE ESSERE IN POSSESSO DEL PIANO DI
AUTOCONTROLLO DI CUI AL PRECITATO REGOLAMENTO CE 852/2004 E DELLE CERTIFICAZIONI DI CUI ALLA

NORMATIVA ISO UNI EN 9001.2008.

ART.9 CONSERVAZIONE DEi CAMPIONI

L’APPALATATORE S| ASSUME L'OBBLIGO DI CONSERVARE PRESSO IL CENTRO DI COTTURA DUE CAMPIONI
RAPPRESENTATIVI DEI PASTI COMPLETI DEL GIORNO, IN APPOSITI CONTENITORI CHIUSI, MUNITI DI
ETICHETTA RECANTE LA DATA E LA NATURA DEL CONTENUTO E L’ENTE PER CUI SI PROVVEDE A TALE
CONSERVAZIONE, DI MANTENERLI ALLA TEMPERATURA DI +4* PER 72 ORE, PONENDOLI A DISPOSIZIONE
DELLE COMPETENT!I AUTORITA NEL CASO IN CUI DOVESSERO VERIFICARS! EPISODI DI TOSSINFEZIONE O
DOVESSERO RENDERSI NECESSAR| ALTRI ACCERTAMENTI DA PARTE DEI SOGGETT| PREPOSTI Al CONTROLLI

TECNICO — ISPETTIVI ED IGIENICO SANITARI.

| CAMPION| PRELEVATI DI VENERDI DOVRANNO ESSERE MANTENUTI SINO AL MARTEDI DELLA SETTIMANA
SUCCESSIVA.

ART.10 RICICLO

E VIETATA OGNI FORMA DI RICICLO DEI CIBI PREPARATI NEI GIORNI ANTECEDENTI AL CONSUMO.
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TUTTI | CiBI PREPARATI E NON UTILIZZATI PER LA DISTRIBUZIONE DOVRANNO ESSERE ELIMINATI SECONDOQ
LA METODOLOGIA DA DEFINIRSI CON APPOSITA PROCEDURA DEL PIANO DI AUTOCONTROLLO HACCP,

ART. 11 TRASPORTO DEI PASTI

| PASTI, APPENA CONFEZIONATI, DOVRANNO ESSERE TRASPORTATI, ENTRO 45 MINUTI DAL
CONFEZIONAMENTO, E PERVENIRE ALLE SCUOLE INTERESSATE DALLE ORE 11.45 ALLE ORE 12.15 DAL LUNEDI
AL VENERDI, SALVA DIVERSA DISPOSIZIONE IMPARTITA DAL COMPETETE RESPONSABILE DEL SERVIZIO P.|.

IL TRASPORTO DE! PASTI DOVRA AVVENIRE A MEZZO DI APPOSITI AUTOFURGONI, DI CUI IL RICORRENTE
ABBIA LA DISPONIBILITA A TITOLO DI PROPRIETA O DI LEASING. IL NUMERO DEGLI AUTOFURGONI UTILIZZATI
PER IL TRASPORTO DEI PASTI DOVRA RISULTARE SUFFICIENTE IN RAPPORTO ALLA QUANTITA DEI PASTI DA
DISTRIBUIRE, ONDE CONSENTIRE LA TEMPESTIVA E CONTEMPORANEA DISTRIBUZIONE DEGLI STESSI PRESSO

TUTTE LE SCUOLE INTERESSATE.

| SUDDETTI AUTOFURGONI DOVRANNO POSSEDERE | REQUISITI TECNICI E COSTRUTTIVI PREVISTI DALLE
APPOSITE LEGGI IN MATERIA E DAL REGOLAMENTO CE 852/2004 ALLEGATO II.

UIDONEITA DOVRA ESSERE ATTESTATA TRAMITE CERTIFICAZIONE DELLA COMPETENTE AUTORITA
SANITARIA DA ESIBIRE PRIMA DELL'INIZIO DEL SERVIZIO.

LA DITTA DOCUMENTERA ALL'ENTE, PRIMA DELL'ATTIVAZIONE DEL SERVIZIO, DI AVER PROVVEDUTO
ALL’ASSICURAZIONE DEGLI AUTOMEZZI, FORNENDO L’ELENCO DEGLI STESSI E SPECIFICANDO IL NUMERO DI

TARGA.
ART.12 SISTEMA DI ORDINAZIONE E CONSEGNA DELLA FORNITURA

L'ORDINE CON L'ESATTA INDICAZIONE DEL NUMERO DEI PASTI GIORNALIERI, LEGATO ALL’EFFETTIVA
PRESENZA DEGLI ALUNNI, DOVRA PERVENIRE ALLA DITTA AGGIUDICATARIA ENTRO LE ORE 9.30 DEL GIORNO
DI FORNITURA. TALE COMUNICAZIONE DOVRA’ PERVENIRE A CURA DEI REFERENTI INDIVIDUATI TRA IL

PERSONALE DELLA SCUOLA,

SI PRECISA CHE L'IMPRESA APPALTATRICE DOVRA EMETTERE FATTURA PER | PASTI FORNITI SULLA BASE DE|
PASTI EFFETTIVAMENTE EROGATI, SU BASE DELLA COMUNICAZIONE SOPRA MENZIONATA. L'IMPRESA
APPALTATRICE VERRA DESIGNATA TITOLARE DEL TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI, ANCHE SENSIBILI, IN
CONFORMITA AL DETTATO DELL'ART. 29 D.LGS.196/2003 E S.M.I PER | SOLI TRATTAMENTI CONNESSI
ALL’'EROGAZIONE DEI SERVIZI CONTEMPLATI NEI PRECEDENTI PARAGRAFI DEL PRESENTE ARTICOLO, IN
VIRTU DI TALE DEIGNAZIONE, L'IMPRESA APPALTATRICE SARA TENUTA, PER LA DURATA DEL CONTRATTO, AL
RISPETTO DELLA NORMATIVA IN MATERIA DI TRATTAMENTO DE! DATI PERSONALI, CON PARTICOLARE
RIFERIMENTO A QUANTO PREVISTO NE DECRETO LEG.VO 196/2003 “CODICE IN MATERIA DI PROTEZIONE

DEI DATI PERSONALI" E S.M.L.

LA CONSEGNA DEI PASTI DOVRA AVVENIRE ALL'INGRESSO DI CIASCUN PUNTO DI CONSUMAZIONE, AULA
SCOLASTICA O REFETTORIO. ALLA CONSEGNA DEI PASTI DOVRA ESSERE FORNITO ALLA SCUOLA L'ELENCO
DEL NUMERO DEI PASTI COMPLESSIVI SUDDIVISI PER CLASSI E SEZIONI, SPECIFICANDO IL NUMERO E LA
TIPOLOGIA DELLE DIETE SPECIALL. DETTO ELENCO SERVIRA PER LA VERIFICA, AL MOMENTO DELLA
CONSEGNA, DELLA CONFORMITA PER NUMERO E TIPOLOGIA DEI PASTI DA PARTE DEL REFERENTE MENSA E
DOVRA ESSERE REDATTO IN DUPLICE COPIA DI CUI UNO RESTERA AGLI ATTI DELLA SCUOLA E L'ALTRA AGLI

ATTI DELLA DITTA.

LA DITTA AGGIUDICATARIA EFFETTUERA LA CONSEGNA A PROPRIO RISCHIO, ASSUMENDO A PROPRIO
CARICO OGNI O QUALSIASI ONERE E SPESA (PORTO, IMBALLO, FACCHINAGGIO ECC.).

IL DOCUMENTQ DI TRASPORTO CHE VERRA FIRMATO PER RICEVUTA ALL’ATTO DELLA CONSEGNA DEI PASTI
DA PARTE DELL'ADDETTO ALLE STRUTTURE SCOLASTICHE, NON IMPLICHERA ACCETTAZIONE DELLA
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FORNITURA, POTENDO ESSERE QUESTA RIFIUTATA ANCHE SUCCESSIVAMENTE, QUALORA VENGA
RISCONTRATA NON RISPONDENTE Al REQUISITI PREVISTI DAL PRESENTE APPALTO.

SONO FATTI SALVI | CONTROLLI QUOTIDIANI E SALUTARI, DA PARTE DEL SERVIZIO P.l., NELLE FASI DI
CONSEGNA EI PASTI.

ART. 13 PERSONALE ADDETTO AL SERVIZIO

LA DITTA APPALTATRICE E TENUTA AD ASSICURARE IL SERVIZIO MEDIANTE L'IMPIEGO DI PERSONALE IDONEO
ED IN NUMERO SUFFICIENTE PER L'ESECUZIONE, A REGOLA D’ARTE ED ALLE CONDIZIONI STABILITE, DELLE
PRESTAZIONI PREVISTE DAL PRESENTE APPALTO. IL PERSONALE IMPIEGATO DALL'APPALTATORE DOVRA
RISULTARE REGOLARMENTE ASSUNTO ED INQUADRATO SECONDO LE DISPOSIZIONI DEI C.C.N.L. DI
CATEGORIA VIGENTI O DI QUELLE CHE DOVESSERO INTERVENIRE SUCCESSIVAMENTE. NEL CONTEMPO,
DOVRANNO ESSERE RISPETTATE TUTTE LE PRESCRIZIONI IN MATERIA DI TRATTAMENTO FISCALE E
CONTRIBUTIVO, NONCHE DI ASSICURAZIONE CONTRO GLI INFORTUNI SUL LAVORO. IN OGNI CASO, | RELATIVI
ONERI SONO INTERAMENTE A CARCIO DELL’AGGIUDICATARIO,

| SUDDETTI OBBLIGH!I VINCOLANO L'IMPRESA AGGIUDICATARIA ANCHE SE ESSA NON SIA ADERENTE ALLE
ASSOCIAZIONI STIPULANTI | C.C.N.L. DI CATEGORIA O RECEDA DA ESSE, INDIPENDENTEMENTE DALLA
NATURA INDUSTRIALE O ARTIGIANA DELLA STRUTTURA GIURITICA.

IN CASO DI INOTTEMPERANZA ALLE PRESCRIZIONI SOPRA PRECISATE, ACCERTATA DALLA STAZIONE
APPALTANTE O AD ESSA SEGNALATA DALLISPETTORATO DEL LAVORO, LA STAZIONE APPALTANTE
MEDESIMA COMUNICHEA ALL'IMPRESA E, SE DEL CASO, ANCHE ALLISPETTORATO DEL LAVORO, LE
INADEMPIENZE RILEVATE, PROCEDENDO, CONTESTUALMENTE, AD UNA DETRAZIONE SUI PAGAMENTI
MENSILMENTE DOVUTI, CON DESTINAZIONE VINCOLATA DELLE SOMME COSI ACCANTONATE NON SARA
EFFETTUATO FINO A QUANDO DELL'ISPETTORATO DEL LAVORO NON SIA STATO COMUNICATO CHE GLI
OBBLIGHI PREDETTI SONO STATI INTEGRALMENTE ADEMPIUTI.

IN RELAZIONE ALLE DESCRITTE DETRAZIONI, L'IMPRESA NON POTRA OPPORRE ECCEZIONI ALLA STAZIONE
APPALTANTE E NON AVRA, IN NESSUNO CASO, TITOLO A RISARCIMENTO DANNI. IN OGNI CASO, NESSUN
VINCOLO O RAPPORTO POTRA SORGERE TRA IL PERSONALE SUDDETTO E L'ENTE APPALTANTE.

IL PERSONALE IMPIEGATO NELLA PREPARAZIONE E NELLA DISTRIBUZIONE DEI PASTI (CUOCH!, INSERVIENTI,
AUTISTI, ECC..), DOVRA POSSEDERE ALTA SPECIALIZZAZIONE SPECIFICA NEL REALTIVO CAMPO
>ROFESSIONALE E DOVRA ESSERE MUNITO DI APPOSITA CERTIFICAZIONE IGIENICO-SANITARIA PREVISTA PER

LEGGE.

DURANTE LE FASI | LAVORAZIONE DOVRA INDOSSARE ADEGUATA UNIFORME COME PREVISTO DAI VIGENTI
REGOLAMENTI CEE N.178/02 E 852/04, COSIDDETTI “PACCHETTO IGIENE”. NELLO SPECIFICO DOVRA
INDOSSARE CAMICI E SOPRAVVESTI DI COLORE CHIARO, NONCHE APPOSITO COPRICAPO CHE CONTENGA DI

CAPIGLIATURA.

GLI ADDETTI ALLA FASE DI COTTURA E DI CONFEZIONAMENTO DELLE VASCHETTE DOVRANNO ESSERE
MUNITI DI MASCHERINA PROTETTIVA E DI GUANT! IN PLASTICA.

INOLTRE E FATTO OBBLIGO ALLA DITTA DI DESIGNARE UN “RESPONSABILE TECNICO/DIRETTORE DEL
SERVIZIO” REPERIBILE NEGLI ORARI DI SEVIZIO, DI ADEGUATA PROFESSIONALITA ED ESPERIENZA MATURATA
NEL SETTORE DIMOSTRABILE MEDIANTE IDONEE REFERENZE DA INDICARE IN SEDE DI OFFERTA TECNICA ED

ESIBIRE PRIMA DEL SERVIZIO.

LUIMPRESA APPALTATRICE, ALL'INIZIO DELL'ATTIVITA, DOVRA FAR PERVENIRE AL SERVIZIO PUBBLICA
ISTRUZIONE DEL COMUNE, L'ELENCO NOMINATIVO DI TUTTO IL PERSONALE UTILIZZATO CON L'INDICAZIONE
DELLE QUALIFICHE E L'ASSEGNAZIONE DEL MEDESIMO AL CENTRO DI COTTURA E ALLE VARIE SCUOLE, AD AL



TRASPORTO DEI PASTI. EVENTUALI VARIAZIONIO DOVRANNO ESSERE TEMPESTIVAMENTE SEGNALATE AL
PREDETTO DEL SERVIZIO.

L’'ORGANICO PER TUTTA LA DURATA DELL’APPALTO, DEVE ESSERE PER QUANTITA, QUALITA PROFESSIONALE,
MANSIONI, LIVELLO E MONTE ORE, COERENTE CON IL PROGETTO DI ORGANIZZAZIONE DEL LAVORO
PRESENTATO DALL'IMPRESA AGGIUDICATARIA IN FASE DI OFFERTA, SALVO UAUMENTO DI PERSONALE CHE
DOVESSE RENDERSI NECESSARIO A SEGUITO DELL'INCREMENTO DEL NUMERO DE! PLESSI SERVITI E DI PASTI
SOMMINISTARTI, IN TAL CASO, NESSUNA VARIAZIONE DEL CORRISPOSTIVO PATTUITO POTRA ESSERE

RICHIESTO DALL'IMPRESA AGGIUDICATARIA.

IL PERSONALE IN FERIE, MALATTIA, PERMESSO O, COMUNQUE, NON IN GRADO DI ESSERE IN SERVIZIO
DOVRA ESSERE IMMEDIATAMENTE SOSTITUITO, SENZA ONERI AGGIUDICATIVI A CARICO DELLA CIVICA
AMMINISTRAZIONE, IN MODO DA NON CREARE CARENZE, INADEMPIENZE O DANNI ALLEFFICACIA DEL

SERVIZIO.

TUTTO IL PERSONALE IN SEVIZIO DEVE ESSERE MUNITO DI APPOSITO CARTELLINO DI IDENTIFICAZIONE
RIPORTANTE IL NOME E IL TIMBRO DELL'IMPRESA E LE GENERALITA DEL DIPENDENTE.

ART.14 SUPPORTO OPERATIVO E PULIZIA DEI LOCALI ADIBITI ALLA REFEZIONE

PRESSO CIASCUNA SCUOLA DOVRA ESSERE ASSEGANATO UN ADEGUATO NUMERO DI OPERATORI DELLA
DITTA APPALTATRICE ADDETTI ALLO SVOLGIMENTO DELLE SEGUENT! ATTIVITA: RICEVIMENTO, APERTURA E
DISTRIBUZIONE DEI PASTI ED ACQUA, PULIZIA DEI PIANI DI APPOGGIO DOPO IL CONSUMO DEI PASTI CON
L'USO DI MEZZI PROPRI, DETERSIVI E MATERIALI DI PULIZIA, GESTIONE DIFFERENZIATA DEI RIFIUTI.

IL NUMERO DEGLI ADDETTI DEVE INTENDERSI “ADEGUATO” QUANDO SIA TALE DA GARANTIRE LA QUALITA
DEL SERVIZIO E LA CONSUMAZIONE DEL PASTO IN UN ARCO DI TEMPO TALE DA NON SOVRAPPORSI E O
INFERIORE CON LE ATTIVITA DIDATTICHE POMERIDIANE.

ART.15 CONTROLLI

| CONTROLLI SULLA CORRETTA ESECUZIONE DELLE PRESTAZIONI OGGETTO DEL PRESENTE APPALTO
SARANNO CONDOTTI IN OSSERVANZA ALLE NORME PRESCRITTE DALLE VIGENTI LEGGI IN MATERIA, NONCHE
SECONDO QUANTO DISCIPLINATO DAL PRESENTE ARTICOLO.

| CONTROLLI POTRANNO ESSERE EFFETTUATI DA PARTE DELLA STAZIONE APPALTANTE, DAL SERVIZIO P,
DAGLI ORGANI SCOLASTICI E DALL' A.S.L. COMPETENTE PER IL TERRITORIO, ANCHE CON CADENZA

GIORNALIERA.

L’AMMINISTARZIONE COMUNALE SI RISERVA LA FACOLTA DI AVVALERSI, ALTRES], DEI CONTROLLI DA PARTE
DEL NUCLEO ANTISOFISTICAZIONE (NAS).

L’AGGIUDICATARIO HA L’OBBLIGO DI PRESTARSI, IN OGNI TEMPO, ALLE PROVE ALLE QUALI LA STAZIONE
APPALTANTE ED | PREDETTI ORGANI DI CONTROLLO INTENDONO SOTTOPORRE | PASTI E LE DERRATE
ALIMENTAR! DA IMPIEGARE O IMPIEGATE PER LA PREPARAZIONE DEGLI STESSI,

Al FINI DI QUANTO DISPOSTO DAI PRECEDENTI COMMI, L’APPALTATORE DEVE:

- MUNIRSI DI TUTTE LE ATTREZZATURE DI CONTROLLO DI BASE;
- METTERE A DISPOSIZIOBE DEGLI ORGANI DI CONTROLLO IDONE! INDUMENTI A TUTELA DELLE

NORME IGIENICHE;
FORNIRE, TUTTI | GIORNI, PER OGNI DIREZIONE DIDATTICA UN PASTO GRATUITO IN ECCEDENZA AL

QUANTITATIVO PREVISTO, ONDE CONSENTIRE IL PRELIEVO A CAMPIONE PER | PRESCRITTI
CONTROLLL.



ART.16 PAGAMENTI

\I FINI DEL PAGAMENTO, LA DITTA APPALTATRICE, AL TERMINE DI OGNI MESE, DOVRA EMETTERE APPOSITA
‘ATTURA ELETTRONICA, CODICE UNIVOCO UFFICIO QO1IIC, INDICANDO LE PRESTAZIONI EFFETTUTE NEL
AESE DI RIFERIMENTO, NONCHE LE COORDINATE BANCARIE, IL NUMERO DI CONTO CORRENTE SU CUI SARA

FFETTUTO IL PAGAMENTO ED IL C.1.G.

JIASCUNA FATTURA DOVRA FARE RIFERIMENTO Al DOCUMENTI DI TRASPORTO FIRMATI DAGLI OPERATORI
\DDETTI AL RITIRO DEI PASTI CHE QUOTIDIANAMENTE ACCOMPAGNANO LE CONSEGNE.

i LORO VOLTA | DOCUMENT! DI TRASPORTO, QUOTIDIANAMENTE CONSEGNATI AD OGNI PLESSO
COLASTICO, DOVRANNO FARE RIFERIMENTO COME NUMERO PASTI CONSEGNATI AGLI ORDINI INVIATI

iIIORNALMENTE DA OGNI PLESSO SCOLASTICO.

- COMUNE SI IMPEGNA A LIQUIDARE | CORRISPETTIVI DOVUTI ALLA DITTA, ENTRO 30 GG. DALLA DATA DI
ICEVIMENTO DELLA FATTURA ELETTRONICA AL SOPRA RICHIAMATO CODICE UFFICIO, FATT! SALVI |

{ONTROLLI DI LEGGE.

ENTUALI RITARDI NEL PAGAMENTO, DOVUTI A CAUSA DI FORZA MAGGIORE NON ESONERANO IN ALCUN
NODO LA DITTA DAGLI OBBLIGHI ED ONERI AD ESSA DERIVANT! DAL CONTROLLO STIPULATO.

TON S| DARA LUOGO AD ALCUN PAGAMENTO SE LA DITTA APPALTATRICE NON AVRA FORMALIZZATO TUTTE
L= PROCEDURE CONTRATTUALMENTE STABILITE.

IA LIQUIDAZIONE DELLA FATTURA VERRA SOSPESA QUALORA SIANO CONTESATI ALLA DITTA APPALATRICE
/DDEBITI PER | QUALI SIA PREVISTA L’APPLICAZIONE DI PENALITA, FINO ALL'EMISSIONE DEL
FROVVEDIMENTO DEFINITIVO. DAI PAGAMENTI VERRA DETRATTO L'IMPORTO DELLE EVENTUALI PENALITA
£CARICO DELL'IMPRESA AGGIUDICATARIA E QUANT’ALTRO DALLA STESSA DOVUTO.

ART.17 TRACCIABILITA DEI FLUSSI FINANZIARI

LA DITTA APPALTATRICE ASSUME TUTTI GLI OBBLIGHI DI TRACCIABILITA DEI FLUSSI FINANZIARI DI CUI
ALL'ART. 3 DELLA LEGGE 13 AGOSTO 2010 AGOSTO N.136 E SUCCESSIVE MODIFICHE ED INTEGRAZIONI E DI

TJTTA LA NORMATIVA VIGENTE IN MATERIA.

A FINI DELLA TRACCIBILITA DEI FLUSSI FINANZIARI, GLI STRUMENTI DI PAGAMENTO DEVONO RIPORTARE
LINDICAZIONE DEL CODICE CIG. INOLTRE, IL PAGAMENTO DELLE FATTURE ALL’AGGIUDICATARIO POTRA
AVVENIRE SOLAMENTE SUL CONTO CORRENTE DEL QUALE E NECESSARIO CHE VENGONO FORNITI GLI
ESTREMI ALLA STAZIONE APPALTANTE SECONDO QUANTO PREVISTO DALL'ART. 3, COMMA 3, DELLA LEGGE
13 AGOSTO 2010, N.136, COME MODIFICATA DAL DECRETO LEGGE 12 NOVEMBRE 2010, N.187. NON VI £
L'OBBLIGO DI ACCENSIONE DI NUOVI CONTI CORRENTI. PUO ESSERE UTILIZZATO ANCHE UN CONTO
CORRENTE GIA ESISTENTE, DEL QUALE E NECESSARIO COMUNICARE GLI ESTREMI ENTRO SETTE GIORNI
DALL'UTILIZZO PER LE OPERAZIONI FINANZIARIE; MENTRE LA PIENA TRACCIABILITA DELLE OPERAZIONI

DETERMINA LA RISOLUZIONE DEL DIRITTO DEL CONTRATTO.

ART.18 SUBAPPALTO

E VIETATO ALLA DITTA APPALTATRICE LA CESSIONE O QUALSIASI ALTRA FORMA DI SUBAPPALTO TOTALE O
PARZIALE DI MANODOPERA E/O TOTALE O PARZIALE DEL SERVIZIO OGGETTO DELLA PRESENTE FORNITURA
Al SENSI E PER GLI EFFETTI DELL’ART. 105 COMMA 1 DEL CODICE DEI CONTRATTI N.50/2016.



ART.19 RESPONSABILITA DELL’APPALTATORE — POLIZZE ASSICURATIVE

_'APPALTATORE ASSUME PIENA E DIRETTA RESPONSABILITA GESTIONALE AD ESEGUIRE OGNI PRESTAZIONE
‘A REGOLA D’ARTE", NEL RISPETTO DELLE PRESCRIZIONI DEL PRESENTE CAPITOLATO, DI OGNI NORMATIVA
/IGENTE IN MATERIA E DI QUANTO SPECIFICATAMENTE INDICATO NELLA RELAZIONE TECNICA IN SEDE DI
3ARA, MEDIANTE PROPRIA AUTONOMA ORGANIZZAZIONE IMPRENDITIORALE.

ZAPPALTATORE RISPONDERA DIRETTAMENTE, PENALMENTE E CIVILMENTE, DEI DANNI ALLE PERSONE O
ALLE COSE COMUNQUE PROVOCATI NELL'ESECUZIONE DEL SERVIZIO, RESTANDO A SUO COMPLETO ED
ISCLUSIVO CARICO QUALSIASI RISARCIMENTO, SENZA DIRITTO DI RIVALSA O DI COMPENS!I DA PARTE DEL
“OMUNE, SALVI CARICO QUALSIASI RISARCIMENTO, SENZA DIRITTO DI RIVALSA O DI COMPENSI DA PARTE
JEL COMUNE, SALVI GLI INTERVENT! IN FAVORE DELL'IMPRESA DA PARTE DI SOCIETA ASSICURATRICI.

N PARTICOLARE L'APPALTATORE SI ASSUME TUTTE LE RESPONSABILITA PER AVVELENAMENTO E/O
NTOSSICAZIONE DERIVANTE DEL CONSUMO, DA PARTE DEGLI UTENTI, DI CiBI AVARIATI O CONTAMINATI.

-ONSEGUENTEMENTE, L’APPALTATORE ESONERA L'’AMMINISTRAZIONE APPALTANTE ED IL SERVIZIO
‘OMUNALE COMPETENTE, CHE RIVESTE ESCLUSIVAMENTE FUNZIONI TECNICO-AMMINISTRATIVE, DA
UALSIASI MOLESTIA ED AZIONE, NESSUNA ESCLUSA, CHE EVENTUALMENTE POTESSERO CONTRO |

AEDESIMI VENIRE INTENTATE.

'ERTANTO, L’APPALTATORE E OBBLIGATO A STIPULARE PRESSO UN IDONEO ISTITUTO DI ASSICURAZIONE
sPPOSITA POLIZZA R.C.T., CON MASSIMALE CATASTROFE NON INFERIORE A EURO 1.000.000,00 E
MNASSIMALE PER OGNI PERSONA NON INFERIORE A EURO 250.000,00.

DETTA POLIZZA DOVRA ESSERE STIPULATA ESCLUSIVAMENTE PER IL SERVIZIO OGGETTO DEL PRESENTE
APPALTO E, QUINDI, VINCOLATA IN FAVORE DELLA STAZIONE APPALTANTE, A COPERTURA DI TUTTI GLI
IVENTUALI RISCHI CHE POSSANO DERIVARE DALL’ESPLETAMENTO DEL SERVIZIO, ED AL FINE DI ESONERARE
UENTE DA QUALSIASI RESPONSABILITA NEI CONFRONT! DI TERZ!.

UESISTENZA DI TALE POLIZZA NON LIBERA L'’APPALTATORE DALLE PROPRIE RESPONSABILITA, AVENDO LE
STESSE ESCLUSIVAMENTE LO SCOPO DI ULTERIORE GARANZIA.

IA POLIZZA SUDDETTA, DEBITAMENTE QUIETANZATA, DOVRA ESSERE PRESENTATA DALL'APPALTATORE
ALLAMMINISTRAZIONE COMUNALE PRIMA DELLA STIPULAZIONE DEL CONTRATTO. LA QUIETANZA RELATIVA
ALL'ANNUALITA SUCCESSIVA DOVRA ESSERE PRODOTTA DALL’AMMINISTRAZIONE ALLA RELATIVA

SCADENZA.

ART.20 CAUZIONE DEFINITIVA

Al SENSI DELL'ART. 103 DEL D.LGS. N.50 DEL 18 APRILE 2016, A GARANZIA DELL'ESATTO E PUNTUALE
ADEMPIMENTO DELLE PRESENTAZIONI CONTRATTUALI DISCIPLINATE DAL PRESENTE CAPITOLATO,
L’APPALTOTORE, PRIMA DELLA STIPULA DEL CONTRATTO, E TENUTO A PRESTARE LA CAUZIONE DEFINITIVA
CON LE MODALITA DI CUI ALL’ART. 93 COMMI 2 E 3 DEL CODICE.

IL DEPOSITO CAUZIONALE DEFINITIVO E SVINCOLATO E RESTITUITO AL CONTRAENTE SOLTANTO A
CONCLUSIONE DEL RAPPORTO, DOPO CHE SIA STATO ACCERTATO IL REGOLARE SODDISFACIMENTO DI TUTT!

GLI OBBLIGHI CONTRATTUALL.

IN CASO DI DANNO DERIVANTE DA INADEMPIENZE DEL FORNITORE, L’AMMINISTRAZIONE AGGIUDICATRICE
HA FACOLTA DI DELIBERARE, L'INCAMERAMENTO IN TUTTO O IN PARTE, ATITOLO DI PENALE, DEL DEPOSITO
CAUZIONALE, CON L'OBBLIGO PER IL CONTRAENTE DI REINTREGARLO O RINNOVARLO NEL TERMINE DI DIEC]
GIORNI DALLINVITO, SEMPRECHE LA STAZIONE APPALTANTE NON DELIBERI LA RISOLUZIONE DEL
CONTRATTO, INCAMERANDO DEFINITIVAMENTE IL DEPOSITO STESSO. SE LA CAUZIONE E STATA PRESTATA
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MEDIANTE DEPOSITO DI TITOLI, AMMINISTRAZIONE COMUNALE POTRA, SENZA ALTRA FORMALITA,
VENDERLI PER MEZZO DI AGENTE DI CAMBIO. L'AMMINISTRAZIONE AGGIUDICATRICE HA FACOLTA DI
ESERCITARE | DIRITTI SOPRA INDICATI SENZA AVER PRIMA INTIMATO O COSTITUITO IN MORA, BENEFICI Al
QUALI LA DITTA RINUNCIA CON LA STESSA PRESENTAZIONE DELL’OFFERTA, SALVO IL DIRITTO DELLA
STAZIONE APPALTANTE AD OTTENERE LA RIFUSIONE DEI DANNI DERIVANTI DALLA RISOLUZIONE DEL

RAPPORTO OBBLIGATORIO.

L’AGGIUDICATARIO CHE PER QUALSIASI MOTIVO RECEDA DAL CONTRATTO INCORRE NELLA PERDITA DEL
DEPOSITO CAUZIONALE SENZA POSSIBILITA ALCUNA DI MUOVERE OPPOSIZIONI O SOLLEVARE ECCEZIONI,
RIMANENDO COMUNQUE IMPREGIUDICATO IL DIRITTO DELLA STAZIONE APPALTANTE AL RISARCIMENTO
DEI MAGGIORI DANNI CHE NON SIANO INTEGRALMENTE COPERTI DAL DEPOSITO STESSO.

ART. 21 STIPULA DEL CONTRATTO

IL CONTRATTO SARA STIPULATO CON LA DITTA AGGIUDICATARIA IN FORMA PUBBLICA AMMINISTRATIVA IN
OTTEMPERANZA ALLE DISPOSIZIONI DI CUI AL COMMA 9 DELL’ART. 32 DEL CODICE E FATTA SALVA
L’ACQUISIZIONE DELLE INFORMAZIONI ANTIMAFIA DA PARTE DELLA PREFETTURA COMPETENTE.

ART.22 SPESE CONTRATTUALI

SONO A CARICO DELLA DITTA AGGIUDICATARIA TUTTE LE SPESE RELATIVE E CONSEGUENTI AL PRESENTE
CONTRATTO, NESSUNA ESCLUSA O ECCETTUATA, IVI COMPRESE QUELLE DI BOLLO COPIA E REGISTRAZIONE,
NONCHE IL VERSAMENTO DEI DIRITTI DI SEGRETERIA.

L’AGGIUDICATARIO, PRIMA DELLA STIPULA DEL CONTRATTO, DOVRA PROVVEDERE AL VERSAMENTO,
PRESSO LA TESORERIA COMUNALE, DELLLA SOMMA CHE SARA RICHIESTA DALLA STAZIONE APPALTANTE A
TITOLO DI DEPOSITO PER SPESE D’ASTA E CONTRATTUALI, SALVO EVENTUALE E SUCCESSIVO CONGUAGLIO.

IL PAGAMENTO DELLE SPESE DI PUBBLICITA DEL BANDO E A CARICO DELL’AGGIUDICATARIO A NORMA
DELL’ART. 34, COMMA 35, DEL DECRETO LSG.VO 18/10/2012 N. 179 CONVERTITO IN LEGGE 17/12/2012

N.221.
ART.23 RISOLUZIONE DEL CONTRATTO

LA RISOLUZIONE DEL CONTRATTO SARA DISPOSTA NEI CASI E SECONDO LE MODALITA DI CUI ALL’ART. 108
DEL DECRETO LGS.VO 50/2016.

OLTRE CHE NEI CASI DI CUI Al RICHIAMATI ARTICOLI ED A QUELLI ESPRESSAMENTE PREVISTI NEL PRESENTE
CAPITOLATO, IL CONTRATTO, Al SENSI DELL’ART. 1456 C.C. POTRA ESSERE RISOLTO IN CASO DI GRAVE
NEGLIGENZA NONCHE IN CASO DI GRAVE O REITERATA INADEMPIENZA DELLA DITTA RISPETTO ALLE
DISPOSIZIONI DI CUI AL CAPITOLATO DI APPALTO ED ALLA NORMATIVA IN MATERIA. IL COMUNE, PREVIA
COMUNICAZIONE SCRITTA ALLA DITTA, HA DIRITTO DI RISOLVERE IL CONTRATTO CON TUTTE LE
CONSEGUENZE DI LEGGE CHE LA RISOLUZIONE COMPORTA, COMPRESE L'INCAMERAMENTO DELLA
CAUZIONE DEFINITIVA E LA FACOLTA DI AFFIDARE L’APPALTO A TERZI IN DANNO ALLA DITTA APPALTATRICE
E FACENDO SALVA L'APPLICAZIONE DELLE PENALI, NELLE SEGUENT! IPOTES!:

- QUALORA LA DITTA RISULTI SPROVVISTA DELLE AUTORIZZAZIONI E LE LICENZE RICHIESTE DELLA
LEGGE PER LA FORNITURA OGGETTO DEL CONTRATTO, DURANTE IL PERIODO DI VIGENZA
CONTRATTUALE;

- OVELADITTA ADDIVENGA ALLA CESSIONE DEL CONTRATTO E/O SUBAPPALTO;

- QUALORA LA DITTA SOSPENDA O INTERROMPA UNILATERALMENTE E SENZA VALIDE
GIUSTIFICAZIONI L'ESECUZIONE DELLA FORNITURA, PER UN PERIODO SUPERIORE A 10 GIORNI:

- IN CASO DI APERTURA DI PROCEDURA CONCORSUALE O DI FALLIMENTO DELLA DITTA;

- QUALORA SI VERIFICHI ANCHE UN SOLO EPIDOSIO DI TOSSINFEZIONE ALIMENTARE RICONDUCIBILE
A CONSUMO DI PASTI FORNITI DELLA DITTA;
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- IN CASO DI MANCATO ADEMPIMENTO DEGLI OBBLIGHI CONTRIBUTIVI, PREVIDENZIALI ED
ASSICURATIVI NEI CONFRONTI DEL PERSONALE DIPENDENTE;

- IN CASO DI INOSSERVANZA DELLE NORME DI LEGGE RELATIVE AL PERSONALE DIPENDENTE;

- NEL CASO LA DITTA SI RENDA RESPONSABILE DELL'INOSSERVANZA DI UNA DELLE CONDIZIONI E
CLAUSOLE CONTENUTE NEL PROTOCOLLO DI LEGALITA;

- IN CASO DI VIOLAZIONE DELLA NOPRMATIVA RELATIVA ALLA TRACCIABNILITA DEI FLUSSI
FINANZIARI, DI CUI ALL'ART. 3 DELLA LEGGE N. 136 DEL 16/08/2010 E S.M.1..

LA DITTA RICONOSCE AL COMUNE, OVE SI VERIFICHI UNO SOLO DEI CASI PREVISTI NEL PRESENTE
ARTICOLO, DI RISOLVERE “IPSO IURE" IL CONTRATTO MEDIANTE COMUNICAZIONE DA INVIARSI A MEZZO
DI LETTERA RACCOMANDATA CON RICEVUTA DI RITORNO, AL DOMICILIO ELETTO DALLA DITTA
MEDESIMA, NONCHE DI INCAMERARE LA CAUZIONE DEFINITIVA PRESENTATA DALLA DITTA, A CARICO
DELLA QUALE RESTERA ANCHE L'ONERE DEL MAGGIOR PREZZO PAGATO DAL COMUNE, RISPETTO A
QUELLO CONVENUTO CON LA DITTA INADEMPIENTE PER PROSEGUIRE IL SERVIZIO.

PER QUALSIASI RAGIONE SI ADDIVENGA ALLA RISOLUZIONE DEL CONTRATTO, LA DITTA, OLTRE
ALL'IMMEDIATA PERDITA DELLA CAUZIONE A TITOLO DI PENALE, SARA TENUTA AL RISARCIMENTO DI
TUTTI | DANNI DIRETTI E INDIRETTI ED ALLE MAGGIORI SPESE A CARICO DEL COMUNE PER IL RIMANENTE

PERIODO CONTRATTUALE.

IN CASO DI RISOLUZIONE DEL CONTRATTO, ALL'APPALTATORE SARA CORRISPOSTO IL PREZZO
CONTRATTUALE DEL SOLO SERVIZIO EFFETTUATO FINO AL GIORNO DELLA DISPOSTA RISOLUZIONE,
FERMO RESTANDO IL RECUPERO DELLE SOMME SPETTANTI ALL’AMMINISTRAZIONE PER APPLICAZIONI

DI PENALI.

LA RISOLUZIONE DEL CONTRATTO L'’AMMINISTRAZIONE COMUNALE AVRA LA FACOLTA DI AFFIDARE LA
FORNITURA ALLA SECONDA CLASSIFICATA ALLE MEDESIME CONDIZIONI ECONOMICHE GIA PROPOSTE IN
SEDE DI OFFERTA E, IN CASO DI INDISPONIBILITA DELLA SECONDA CLASSIFICATA, DI INTERPELLARE LE
SUCCESSIVE DITTE UTILMENTE COLLOCATESI IN GRADUATORIA AL FINE DI STIPULARE IL NUOVO
CONTRATTO ALLE MEDESIME CONDIZIONI ECONOMICHE GIA PROPOSTE IN SEDE DI OFFERTA.

QUALORA LE DITTE INTERPELLATE NON FOSSERO DISPONIBILI PER L'’AGGIUDICAZIONE,
L'AMMINISTRAZIONE COMUNALE SI RISERVA DI PROCEDERE MEDIANTE PROCEDURA NEGOZIATA CON
SOGGETT! TERZI, CON ADDEBITO ALLA SOCIETA INADEMPIENTE DI OGNI CONSEGUENTE SPESA O

DANNO.
ART. 24 INADEMPIENZE E PENALITA

QUALORA, DURANTE LO SVOLGIMENTO DEL SERVIZIO, FOSSE RISCONTRATO IL MANCATO RISPETTO
DELLA DISCIPLINA CONTRATTUALE DI CUI AL PRESENTE CAPITOLATO, NONCHE DELLA NORMATIVA
DALLO STESSO RICHIAMATA, L’AMMINISTRAZIONE COMUNALE, PROCEDERA ALL’APPLICAZIONE DI
PENALITA PECUNIARIE DA UN MINIMO DI € 250,00 AD UN MASSIMO DI € 2.500,00 SECONDO IL VALORE
SPECIFICO CHE VERRA, DI VOLTA IN VOLTA, DETERMINATO AD INSINDACABILE GIUDIZIO DELLA STESSA
IN RELAZIONE ALLA GRAVITA DELLA VOTAZIONE, NEI CASI DI SEGUITO INDICATI:

A) DISTRIBUZIONE DEI PASTI O DI PARTE DI ESSI CON RITARDI SUPERIORI A 30 MINUTI.

B) GRAMMATURE DEI PASTI INFERIORI A QUELLE PREVISTE DALLE TABELLE DIETETICHE.

C) FORNITURA DI DERRATE ALIMENTARI DI QUALITA’ INFERIORE O COMUNQUE DIFFORME RISPETTO
ALLE CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE INDICATE.

D) RINVENIMENTO DI GIACENZE DI PRODUZIONE PASTI, NON DISTRUTTE NEL GIORNO STESSO.

E) OPERAZIONI DI COTTURA E RELATIVE PREPARAZIONI NON SEGUITE NELLO STESSO GIORNO DI
DISTRIBUZIONE E CONSUMAZIONE.

F) ACCERTATO RICICLO DI PRODOTTI NON CONSUMAT! IN PRECEDENZA.

G) SOMMINISTRAZIONE DI PASTI DIFFORMI DELLE PREVISIONI TIPOLOGICHE DEI MENU'.
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H) PREPARAZIONE DI PASTI CON CARICHE MICROBICHE ELEVATE.

1) MANCATO O CARENTE RISPETTO ALLE NORME IGIENICHE-SANITARIE IN OGNI FASE DEL PROCESSO
PRODUTTIVO: STOCCAGGIO, MANIPOLAZIONE, CONFEZIONAMENTO, SOMMINISTRAZIONE.

J) MANCATO RISPETTO, PER QUALIFICHE, ORARIO DI SERVIZIO, MONTE ORE SETTIMANALE, DELLA
COMPOSIZIONE “STANDARD” DELLO STAFF DI SERVIZIO INDICATA E GARANTITA IN SEDE DI GARA.

K) MANCATA SOSTITUZIONE DEL PERSONALE NON IDONEO ALLO SVOLGIMENTO DELLE PROPRIE

MANSIONL.
L) MANCATO O CARENTE RISPETTO DELLA RESTANTE DISCIPLINA IN MATERIA PERSONALE, FATTE SALVE

LE CONSEGUENZE RISOLUTIVE DEL CONTRATTOQ.
M) MANCATO O CARENTE RISPETTO DEGLI OBBLIGHI DI PULIZIA E SANIFICAZIONE.
N) MANCATO O CARENTE RISPETTO DELLE NORME IN MATERIA DI CONTROLLO DI QUALITA'.
0) MANCATO O CARENTE RISPETTO DELLA NORMATIVA IN MATERIA DI SICUREZZA: DECRETO LGSVO.

81/2008 E S.M.1.
P) INSUFFICIENTE PRESTAZIONE DI OGNI SERVIZIO PREVISTO DAL PRESENTE CAPITOLATO, ANCHE SE

NON ESPRESSAMENTE INDICATO NEL PRESENTE ARTICOLO.
Q) OGNI ALTRA INFRAZIONE RILEVATA DAGLI ORGANI DI CONTROLLO, ANCHE SE NON COMPRESA

NELLA CASISTICA Di CUI AL PRESENTE ARTICOLO.

L’APPLICAZIONE DELLE PENALITA’ SARA’ PRECEDUTA DA REGOLARE CONTESTAZIONE DELLINADEMPIENZA
A CURA DEL RESPONSABILE COMUNALE DI SERVIZIO, E DALL’'ESAME DELLE CONTRODEDUZIONI PRESENTATE
DALL’APPALTATORE, CHE DOVRANNO PERVENIRE ENTRO E NON OLTRE 10 GIORNI DALLA NOTIFICA DEL

PROVVEDIMENTO.
ART.25 CONTROVERSIE

QUALUNQUE CONTROVERSIA DOVESSE INSORGERE TRA IL COMUNE E LA DITTA AGGIUDICATARIA, RELATIVA
ALL'INTERPRETAZIONE ED ESECUZIONE DEL CONTRATTO SARA’ COMPETENTE IL FORO DI NAPOLI NORD.

ART.26 DECADENAZA DELL'APPALTO

L'AMMINISTRAZIONE COMUNALE AVRA’ LA FACOLTA’ DI DICHIARARE LA DECADENZA DELL’APPALTO,
QUALORA L’APPALTATORE NON RISPETTI LE NORME E CONDIZIONI DI CUI AL PRESENTE CAPITOLATO.

L'AMMINISTRAZIONE COMUNALE, INOLTRE, QUALORA RISULTINO A CARICO DELL’APPALTATORE CAUSE DI
DIVIETO, SOSPENSIONE O DECADENZA DI CUI AL DECRETO LGS. VO 8/08/1994 N° 490, POTRA’ DIPORRE IN
QUALSIASI MOMENTO LA DECADENZA DELL’APPALTO, SENZA FORMALITA’ DI SORTA E SENZA CHE
L’APPALTATORE POSSA NULLA ECCEPIRE.

LA DECADENZA POTRA', ALTRESI, ESSERE PRONUNCIATA Al SENSI DELL’ART. 75 DEL DPR 28/12/2000, N*° 445,
ART. 27 TUTELA DELLA PRIVACY

Al SENSI DEL DECRETO LGS. 30 GIUGNO 2003 N. 196 E SUCCESSIVE MODIFICAZIONI ED INTEGRAZIONI, | DATI
RACCOLTI NELL'AMBITO DELLA PRESENTE PROCEDURA DI APPALTO SONO ESCLUSIVAMENTE FINALIZZATI

ALLO SVOLGIMENTO DELLA STESSA.

I PARTECIPANTI ALLA GARA, CONFERENDO I DATI RICHIESTI, AUTORIZZANO IMPLICITAMENTE L'UTILIZZO DEI
DATI STESSI, LIMITATAMENTE AGLI ADEMPIMENTI| RELATIVI AL PRESENTE APPALTO.

ILRIFIUTO A FORNIRE | DATI RICHIESTI DAL CAPITOLATO SPECIALE D’ONERI DETERMINA L'ESECUZIONE DALLA
GARA.



ART.28 RESPONSABILE DEL PROCEDIMENTO

Al SENSI DEGLI ART. 4 E 5 DELLA LEGGE 07/08/1990 N.241, CON RIFERIMENTO AL PRESENTE APPALTO, IL
RESPONSABILE DEL PROCEDIMENTO & LA DR.SSA ASSUNTA DI FOGGIA, RESPONSABILE DEL SERVIZIO P.I., LA
QUALE AGISCE Al SENSI E PER GLI EFFETT] DEL DECRETO SINDACALE N.02/2018.

ART.29 DISPOSIZIONI FINALI
L’AMMINISTARZIONE APPALTANTE SI RISERVA LA FACOLTA’ DI NON DAR LUOGO ALLA GARA DI CUI AL
PRESENTE CAPITOLATO, OVVERO DI PROROGARNE LA DATA DI ESPLETAMENTO, ASSICURANDONE LA
RELATIVA PUBBLICITA'.
NELLE IPOTESI DI CUI AL PRECEDENTE COMMA, LE IMPRESE PARTECIPANTI NON POTRANNO FAR VALERE
PRETESE DI ALCUN GENERE.

PER QUANTO NON ESPESSAMENTE DISCIPLINATO DAL PRESENTE CAPITOLATO SPECIALE, SI RINVIA, IN
QUANTO APPLICABILE, ALLA VIGENTE NORMATIVA IN MATERIA DI ATTIVITA’ CONTRATTUALE DELLA

PUBBLICA AMMINISTRAZIONE.
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