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PASTA AL PESTO
Pasta 40 50 80
Pesto 10 10 15
Olio e.v. di oliva 5 5 5
Parmigiano 5 7 10
Aromi e sale q.b. g.b. q.b.
PASTA AL RAGU’ DI CARNE
Pasta 40 50 80
Vitellone o Pollo/Tacchino 15 20 30
Petati 30 40 60
Olio e.v. di oliva ’ & 5 5
Parmigiano 5 7 10
Aromi e sale a.b. g.b. q.b.
PASTA O RISO ALL'OLIO E PARMIGIANO
Pasta 0 riso 40 50 680
Olio e.v. di oliva 5 5 5
Parmigiang 5 7 10
Aromi e sale q.b. y




PASTA O RISO AL POMODORG

Pasta é riso 40 50 60
Fomaodori pelaii 30 _ 40 60
QOlio e v. di oliva 5 5 5
Parmigiano 5 7 10
Aromi e saie _ q.b. q.b. q.b.
PASTA O RISO PRIMAVERA

Pasta o riso 40 50 60
Pomodori pelati 30 40 50
Piselli 20 30 40
Zuccine, Carote, Melanzane 40 50 80
QOlio e.v_ di oliva 5 5 5
Parmigiano 5 7 10
Aromi e sale - qQ.b. q.b. q.b.
PASTA O RISO AL RAGU' VEGETALE

Pasia o riso 40 ‘ 50 80
Pomodori pelati 30 40 60
Carote, cipolle, sedano, ecc... | 10 15 20
Olio e.v. di oliva 5 3 5
Parmigiano 5 7 10
Aromi e sale 0.b. N q.b. q.b.




TGNGCCH! ALLA ROMANA
Semola _ 20 40 60
Latie _ _ 20 40 60
Uova pastorizzate (solo tuorlo) 5 5 7
Burro 3 5 7
Parmigiano 10 7 10
Aromi & sale q.b. q.b. aq.b.
GNOCCHETT! Di PATATE AL POMODORO E RICOTTA
Gniocchetti di patate 80 150 200
Pomodori Pelati 30 40 80
Ricotta 20 30 50
Olio e.v. di oliva 5 5 5
Parmigiano 5 7 10
Aromi e sale q.b. g.b. q.b.

|PASTA GRATINATA ’
Pasta 40 50 60
Ragu' di carne 20 30 40
Besciamella 290 30 _ 40
Parmigiano 5 7 10
Aromi e sale a.b. _ _q.b. a.b.
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PASSATO DI VERDURA CON PASTA 0 RISO 0 ORZ0 O CROSTINI

Pasta o riso o orzo o crostini 20 20 25
Brodo di verdura q.b. q.b. a.b.
Verdure miste di stagione 50 60 80
Patater 40 40 40
Legumi secchi 10 10 . 10
Olio e.v, di oliva 5 5 5
Parmigiano 5 7 10
Aromi e sale q.b. a.b. q.b.
INSALATA DI RISO

Riso 30 40
Tonno 15 15
Piselli 20 30
Pomodori maturi 20 30
Prosciutto cotto ’ 15 15
Farmaggio fontina 15 . 15
Verdure miste di stagione 20 30
Olio e v. di oliva ' 5 7




POLENTA

Farina di mais 40 50 60
Olig e.v_ dioliva 5 5 5
Aromi e sale q.b. q.b. q.b.
RISOTTO AGLI ASPARAGH

Riso 40 50 60
Asparagi 30 30 40
Otio e.v. di oliva 5 5 5
Parmigiano 5 7 10
Aromi e sale q.b. q.b. g.b.
RISOTTO ALLO ZAFFERANO (MILANESE)

Riso 49 50 60
Parmigiaro 5 7 10
Qlio e.v. di oliva 5 5 5
Zafferano ’ q.b. q.b. q.b.
Aromi ¢ sale, brodo vegetale q.b. q.b. q.b.
RISO ALLA ZUCCA O ZUCCHINE

Riso 40 65 85
Zucca o zucchine 30 30 40
Qlio e.v. di oliva 5 5 5
Paramigiano 5 7 10
Aromi e sale a.b. 4.0, q.b.
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PASTA O RISO AGL.I AROWI

Pasta o riso 40 50 80
Rosmarino e salvia q.b. q.b. q.b.
Clio e.v. di oliva 5 5 5
Parmigiano 5 7 10
CREMA DI ZUCCA CON PASTA O RISO 0 ORZO QO CROSTINI

Pasta o riso 0 orzo o crostini 20 20 25
Brodo di verdura q.b. q.b. q.b.
Zucca 50 80 80
Pafate 40 40 40
Qlio a.v. dioliva 5 5 5
Parmigiano 5 7 10
Aromi e sale q.b. aq.b. q.b.
RAVIOLINI N BRODO

Raviolini {di piccole formato) ’ 25 30 40
Brodo di verdura q.b. ‘ q.b. a.b.
Qlio ev dioliva 5 5 5
Parmigiano 5 7 10
Aromi e sale q.b . q.b q.b.




RISI E BiSI

Piselli 20 30 40
Cipolla q.b. g.b. 4.b.
Brodo vegetals gb gb ab
Qlip e.v. di oliva 5 5 5
Parmigiano 3 3 3
Aromi e sale q.b. g.b. g.b.
PASTA AL TONNO

FPasta o riso 40 50 80
Pomodori pelati 30 40 80
Tanno sgocciolato 20 23 30
Clio e.v. di oliva 5 5 5
Aromi & sale g.b. a.b. q.b.
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ARROSTC O ROLATA DI BOVINO O TACCHING O SUINO
Carne di bovino/tacchino/suino &0 70 100
Olio e.v. di oliva 5 3 5
Aromi e sale q.b. a.b. q.b,
BOCCONCINI DI BOVINO O TACCHING O POLLO O SUINO iN UMIDO
Carne di bovinoftacchino/suing 80 70 100
Pomodori pelati 20 20 30
Ofio e.v. di ofiva 5 5 5
Carote, sedano, cipolle, ecc. .. 15 15 20
Aromi e sale a.b. a.b. q.b.
COSCIA DI POLLO AL FORNO -
Carne di polio (Peso edibile) 60 70 100
Olio e.v. di oliva 5 5 5
Aromi & sale " q.b. q.b. q.b.
CASTELLANA AL FORNO
Prosciutto cotto 40 40 50
Formaggio filante 20 20 40
Pangrattato g.b. a.b. q.b,
Olip e.v. di oliva 3 3 3




PEPITE DI POLLO

Carne di pollo 40 50 70
Uova pastorizzate 5 5 g
Patate 20 20 30
Parmigiano 5 7 10
Olio e.v. di oliva 5 5 5
Aromi e sale e pangrattato g.b. q.b. q.b.

PETTO DI POLLO O TACCHINO AL LIMONE

Carne di pollo o tacchino 80 70 100
QOlio e.v. di oliva 5 5 5
JAromi e sale e farina {.b. q.b. g.b.
PETTO DI POLLO O TACCHINO ALLA MILANESE
Carne dij pello o tacching 60 | 70 100
Uova pastorizzate 5 5 8

. Olio ev. di oliva ' 5 5 5

j A_t;qmi e sale e pangrattato . q.b. ' q.b. a.b.
PETTO Di POLLO O TACCHING ALLA PIZZAICLA
Carne di pollo o tacchino - 60 70 100
Pomodori pelaf 20 20 30
Olio e.v. di oliva 5 5 5
Aromi e saie q.b. g.b. q.b.




AFFETTATO (PR: COTTO E CRUDO, BRESAOLA, TACCHINO A FETTE)

Affettato 50 60 _ 80
FORMAGGIO

Ricotta 80 80 90
Crescenza, mozzaralla 50 60 80
PLATESSA, SOGLIOLA, HALIBUT, MERLUZZO AL POMODORO

Pesce 70 80 110
Pomodori pelati 20 20 30
Qlio e.v. di oliva 5 5 5

Aromi e sale q.b. q.h. q.o.

PLATESSA, SOGLIOLA, HALIBUT, MERLUZZO DORAT!

Pesce 70 S0 110
Uova pastorizzate 5 5 8
Olio e.v. di oliva _ 5 5 5
Aromi e sale & pangrattato ’ q.b. q.b. g.b.

PLATESSA, SOGLIOLA, HALIBUT, MERLUZZO OLIO E LIMONE

Pesce 70 90 110

QOlio e.v. di oliva

Aromi g sale e limone q.b. q.b. q.b.




POLPETTE DI BOVINO O SUINO O POLLO O TACCHING IN UMIDO

Carne di bovinoftacchino/suino 40 50 70
Uova pastorizzate 5 5 8
Pomaodori pelati 20 20 30
Latte 10 10 15
Clio e.v. di oliva 5 5 5
Parmigiano 5 7 10
Aromi @ sale, pangrattato a.b. a.b. a.b.
SVIZZERINA AL FORNO

Carne di bovino 40 50 70
Uova pastorizzate 15 15 15
Pomodori pelati 20 20 30
Latte 10 10 15
Olio e.v. di oliva 2 2 2
Parmigiano ’ 5 5 7
Aromi e sale, pangratiato, farina q.b. ' Q.b. q.b.

SPEZZATING DI BOVINO O TACCHINO IN UMIDO

Carne di bovinoftacchino 80 70 100
Pomodori pelati ' 30 20 30
Carote, sedano, cipolle, ecc. .. 10 15 20
Qlio e.v. di oliva 5 5 5

Aromi & sale q.b. a.b.




GATEAU DI PATATE E FONTAL

Uova pastorizzate 20 25 30
Patate 15 20 25
Fantal 15 20 25
QOtio e.v. di oliva 5 5 7
Aromi ¢ sale a.b. g.b. 4.b.
TORTINO VEGETARIANG Al FORNO
Uova pastorizzate 40 50 80
Patate 10 10 10

‘1Spinaci 15 15 15
Ricotta 10 10 10
Olio &.v. di ofiva 5 5 5
Aromi & sale g.b. q.b. g.b.
FRITTATA CON VERDURE COTTA AL FORNO/ARLECCHINO

Uova pastorizzate . 50 50 680
Verdure fresche o surgelate 30 30 40
Latte 10 10 15
Parmigiano 5 7 10
Olio e.v. di oliva 5 5 5
Aromi e sale a.b. a.b. q.b.




POLPETTE Di PESCE (al limone, al pomodoro, dorate)

Merluzzo 50 70 90
Patate 50 60 30
{(Pomodori pelati} 20 20 30
(Uova palorizzate) § 5 8
Olio e.v. di oliva 5 5 5
Aromi, sale e pangrattato/farina q.b. q.b. q.b.
FILETTO DI PESCE ALLA MUGNAIA

Pesce 60 80 110
Olio e.v. di oliva 5 5 5
Aromi e sale e farina G.b. q.b. q.b.
PIZZA AL PROSCIUTTO E MOZZARELLA

Farina 40 50 50
Pomadori Paiati 30 40 80
Prosciutto cotto 20 30 40
Mozzarella 20 ‘ 30 40
Olia e.v. di oliva 5 5 5
Aromi & sale 1 q.b. g.b. g.b.
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CAROTE ALL'OLIO/VAPORE/IPREZZEMOLATE
Carote frésche 0 surgelate 70 80 100
Olio g.v. di oliva 5 5 5
Aromi e sale q.b. 9.b. 4.b.
ERBETTE SALTATE ALL'OLIO
Costine fresche o surgelate 70 80 100
QOlio e.v. di oliva 5 5 5
Aromi e sale q.b. q.b. q.b.
FAGIOLINI AL POMODORO
Fagiolini freschi 0 surgelati 70 80 100
Qtio e.v. di oliva ’ 5 5 5
FPomodari palati 20 20 30
Aromi e sale q.b. q.b. g.b.
FAGIOLINt ALL'OLIO/BURRO
Fagiolini freschi o surgelafi 70 80 100
QOlio e.»v. di olivalburro 5 5 5
Aromi & saie q.b. q.b. a.b.




FINOCCHI ALL'OLIO/TRIFOLAT!

Finocchi freschi o surgelati 70 86 100
iOlio e.v. di ofiva 5 3 5
Aromi e sale a.b. g.h. q.b.
SPINACY/ERBETTE AL PARMIGIANG
Spinaci freschi 0 surgelati 70 80 100
Qlic e.v_di ofiva 5 5 5
Parmigiano 5 7 10
YAromi e sale q.b. q.b. q.b.
FINCCCHI/CAVOLFIORE GRATINAT!
FinocchifCavolfiore 80 80 100
Qlio e.v. di ofiva 3 5 7
Besciamealia 20 30 40
Aromi e sale g.b. q.b. q.b.
ZUCCHINE ALL'OLIO/VAPORE/TRIFOLATE
Carote fresche o surgelate 79 80 100
Qlio e.v. di oiiva 5 5 5
Aromi e sale t q.b. 4.b. q.b.
CAROQTE IN INSALATA
Carote 70 80 100
Qlio e.v. di oliva 5 5 7 5
Limone e sale q.b. q.b. q‘-bA




INSALATA VERDE

Insalata verge 40 _40 50
Ofic e.v. di oliva 5 5 5
Limone e sale aq.b. g.b. q.b
INSALATA Di CAVOLO CAPPUCCIO (TAGLIATO A JOULIENNE)
Cavolo cappuccio 40 40 50
Olic ev. di oliva 5 5 5
Limone e sale q.b. q.b. q.b.
INSALATA DI CAVOLFIORI
Cavolfiori 80 100 110
Olio e.v. di oliva 5 5 7
Aceto e sale q.b. .q_b. q.b.
POMODORI IN iNSALATA
Pomodori 70 80 100
Olio e.v. di oliva 5 5 5
Limone e sale q.b. q.b. a.b.
MACEDONIA DI VERDURE
Fatat_e 40 100 100
Carote 30 50 80
Piselli freschi o surgelati 15 20 30
Clio e.v. di oliva 5 5 5
Limone e sale a.b. q.b.




FINOCCH! IN INSALATA

Finocchi 70 80 100
Olio e.v. di oliva 5 5 5
Limone e sale a.b a.b. q.b.
JOULIENNE DI FINOCCHI E SEDANO RAPA

Finocchi e sedano rapa 70 80 100
Olio e.v. di oiiva 5 5 5
Limone e sale a.b. a.b. q.b.
JOULIENNE Di ZUCCHINE E CAROTE

Zucchine e carote 70 80 100
Olio 2.v. di dliva 5 5 5
Limone g sale a.b. q.b. q.b.
INSALATA MISTA ESTIVA

Insalata verde ©/o rossa 20 20 20
Carote ’ 25 30 40
Pomodaori 25 30 40
Otio e.v. di oliva 5 5 5
Limone & sale g.b. q.b. q.b.
INSALATA MISTA INVERNALE

Insalata verde e/o r&ssa 20 20 20
Carote 25 30 40
Finocchi 25 30 40
Clio e.v. di oliva 5 5 5
Limone e sale a.b. g.b. qb




PATATE ALL'OLIO/FORNONNAPORE

Patate 120 170 190
Ofio e.v. di oliva 5 5 5
Aromi e sale e farina q.b. G.b. q.b.
PUREA DI PATATE

Patate 120 170 190
Latte 15 20 30
Burro 5 5 5
Parmigiano 5 7 10
Aromi e sale q.b. g.b. q.b.
PISELLI IN UMIDO

Piselli freschi o surgelati 50 15 130
Pomodori pelafi 30 20 30
Olic e.v. di aliva 5 5 5
Aromi e sale ‘ q.b. a.b. q.b.
RATATUOILLE

Paperoni 40 50 80
Patate 20 25 30
Zucchine 20 25 30
Melanzana 20 20 30
Cipolle 5 5 5
Otfic ev, di oliva 5 5 5
Aromi e sale gq.b. q.b. q.b.
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TORTE
Torta paradiso 30 40
Crostata 40 50
Plumcake , 30 40
Torta alle carote 40 50
FOCACCIA
Focaccia 50 70
PAME E MARMELLATA
Pane 30 : 40
Marmellata 10 15,
DESSERT
Yogurt alla frutta _ 125 125
Yogurt ai ceraali _ 125 125
Gealato 40 - 60 40-60
Mousse di frutta 100 100
Budino 110 110 .
o £2 § fis P
PASSATA DI FRUTTA E BISCOTT! PRIMA INFANZIA
Passata di frutta 104G 100
Biscotti tipo Plasmon 25 25 P




TE'E BISCOTT!

Biscotti tipo Plasmon 25 30
Miele 10 10
Te' dateinato q.b. q.b.
NETTARE DI FRUTTAE FETTE BISCOTTATE
Nettare di frutta 125 125
Fette biscottate 16 24
PANME E BANANA
Pane 30 40
Banana 100 150
PANE E POMODORO
Pane 30 40
Olio ev. di oliva 3 3
Pomodoro a pézzi 0 passata 40 50
Aromi e sale ' g.b. a.b.
| PANE E OLIO
Pane 30 40
QOlic &.v. di oliva ”' 3 3
arigano q.b. q.b.
Aromi e sale q.b. q.b.




