COMUNE DI NUSCO

POLI FORMATIVI
SCOLASTICI DI ECCELLENZA

LIVELLO DI PROGETTAZIONE:
PROGETTO ESECUTIVO DPR 207/2010 - D.LGS. 50/2016

RELAZIONI_DI PROGETTO NUM. ELABORATO:
NOME ELABORATO:

RELAZIONE SULLE FORNITURE

|
LOCALITA: DATA:
VIA DALMAZIA_NUSCO (AV) MAGGIO 2017
PROGETTISTA: RUP:
ARCH. MICHELE DELLA VECCHIA GEOM. FRANCO MARANO

timbro e firma timbro e firma




COMUNE DI NUSCO

POLI FORMATIVI SCOLASTICI DI ECCELLENZA

RELAZIONE SULLE FORNITURE DI PROGETTO

(ART. 23 D.LGS 50/2016 - ART.33 DPR 207/2010)

COMUNE DI NUSCO - POLI FORMATIVI SCOLASTICI DI ECCELLENZA — EX CONVENTO STIGMATINE
PROGETTO ESECUTIVO



1. PREMESSA

Il sottoscritto Arch. Michele Della Vecchia, nato a Napoli il 12/04/1976, residente ad Avellino in via
Tuoro Cappuccini, Parco Abate, iscritto al’'Ordine degli Architetti della Provincia di Napoli col n. 9441 dal
11/03/2005, incaricato dal Comune di Nusco con determinazione del responsabile del servizio n. 63 del
15/03/2017, ha eseguito il presente progetto esecutivo per la realizzazione dell'intervento denominato “Polo
formativo scolastico d’eccellenza”.

L’intervento sara realizzato presso l'edificio storico del’lex Convento delle Suore Stigmatine nel
Comune di Nusco. La struttura & composta, nel suo complesso, da due corpi di fabbrica distinti, che per
semplicita di descrizione saranno indicati con le lettere “A” e “B”, come di seguito rappresentati.

Il presente progetto riguarda, in particolare, la realizzazione di un polo enogastronomico di
eccellenza attraverso il completamento funzionale dell'edificio storico, che si realizza attraverso |l
miglioramento delle carattistiche estetiche, funzionali e di risparmio energetico nel corpo A e la fornitura delle
attrezzature nel corpo A e B.
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LEGENDA:

===« POLO FORMATIVO
Perimetrazione del complesso delle ex Suore Stigmatine

== LOTTO A

La presente ralazione tecnica & esplicativa delle forniture necessarie al funzionamento della
struttura, forniture che sono state suddivise nelle seguenti categorie:
- Fornitura di Arredi
- Fornitura di Attrezzature specifiche per laboratori;

- Attrezzature multimediali

2. FINALITA’ ED OBIETTIVI DELL'INTERVENTO

La finalita principale del progetto per la realizzazione del Polo Formativo di Eccellenza & quella di
completare, dal punto di vista della funzionalita interna e della dotazione di arredi ed attrezzature specifiche,
gli interventi gia effettuati sul complesso dellex Convento delle Suore Stigmatine riguardanti il
consolidamento e la rifunzionalizzazione dell'immobile.

Il presente progetto intende aderire agli indirizzi della Provincia di Avellino in merito alla proposta di
un’offerta formativa integrata orientata alla realizzazione di Poli scolastici di eccellenza a supporto delle
principali filiere produttive del territorio, cosi come definiti nella nota n. 73361 del 30/11/2015.

L’obiettivo prioritario, per quanto attiene agli interventi edili, & stato I'efficientamento energetico del
corpo A nel suo complesso, la riqualificazione, dal punto di vista delle rifiniture, dell’ala al piano primo
sempre del corpo A, nonché la fruibilita del polo formativo mediante la fornitura di arredi e attrezzature.

In sintesi; con la realizzazione del Polo Formativo il comune intende realizzare un centro che vuole
essere:

- Centro di rilevanza internazionale per la ricerca applicata alla gastronomia di eccellenza;

- Laboratorio di coscienza sociale sull'importanza dell’alimentazione e sull’educazione alla stessa;
- Luogo diincontro di idee ed esperienze per I'innovazione in cucina e nell’alimentazione;

- Combinazione tra tradizione e innovazione per utenti e visitatori;

- Location per esperienze sensoriali;

- Riferimento per il turismo culturale.
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3. DESCRIZIONE DELLE FORNITURE PREVISTE IN PROGETTO

Le forniture previste in progetto consentiranno il pieno funzionamento delle attivita del polo formativo
nonché il completamento della scuola di cucina al piano terra, gia in parte funzionante. Tutte le forniture
previste in progetto possono essere come di seguito distinte:

- Fornitura di Arredi
- Fornitura di Attrezzature specifiche per laboratori;

- Attrezzature multimediali

Di seguito si riporta I'elenco delle forniture previste in progetto, suddivise nelle tre categorie sopra
descritte:

3.1 Arredi

Gli arredi previsti sono distribuiti nei diversi ambienti del complesso scolastico, dalla sala ristorante ai
punti di ingresso, dagli spogliatoi alla sala conferenza.

L’elenco completo degli arredi da fornire € il seguente:

PIANO TERRA
1. Zona - Sala Ristorante

11 Tavolo per ristorante realizzato con base quadrata in ghisa sabbiata e copribase e colonna
in acciaio inox satinato. Piedini regolabili, completo di piano tavolo quadrato 90x90 o
circolare diametro 90 cm. Colore a scelta.

1.2 Sedia in stile con schienale in legno, vari colori, spessore 9 mm., sedile imbottito con
tessuto cat. C
1.3 Poltrona realizzata con fusto strutturale in composto di legno e massello di pioppo o abete,

piano seduta rinforzato in multistrato; imbottitura in poliuretano espanso indeformabile di
densita 40 Kg/m?®.

1.4 Tavolo basso per divanoTavolo basso per divano 80x60x45 h. realizzato con struttura in
multistrato bilaminato finitura legno.
1.5 Banco cassa realizzato in legno tinta a campione da cm 100x70x75 h. completo di cassetto

con sedia con scocca e schienale: in polipropilene stampato a iniezione, imbottita con
struttura: in tubo di acciaio verniciato cromato.

2. Zona - Guardaroba

21 Stender appendiabiti ruote Struttura in tubo di acciaio cromato. Asta allungabile cm 30 ogni
lato. Ruote piroettanti.

3. WC/Spogliatoio

31 Armadi costruiti in lamiera zincoplastificata. Divisorio interno sporco/pulito. Disponibili con
serratura a chiave, con pomolo lucchettabile o con pomolo girevole e chiave. Ripiano
portacappello, ganci appendiabiti, piedini regolabili. Colore grigio, beige o bianco.

4. Deposito

4.1 Scaffale modulare in alluminio anodizzato a gancio. 4 ripiani lisci spessore 15/10. Montanti H
200 spessore 20/10. Completi di traversi di rinforzo e piedini in plastica. Bordi antitaglio.

5. Servizi
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5.1

Composizione di Armadi spogliatoi con panca a 2,4 e 6 posti a ante sovrapposte a
battente. Tetto piano. Divisori interni sporco/pulito. Costruiti in lamiera zincoplastificata.
Disponibili con serratura a chiave, con pomolo lucchettabile o con pomolo girevole e
chiave. Ganci appendiabiti e piedini regolabili. Colore grigio, beige o bianco. Con Panchine
con struttura in acciaio verniciato a polveri epossidiche grigio RAL 7035. Seduta a 3 doghe
in legno verniciata al naturale. Puntali in gomma.

6. Zona - Ingresso
6.1 Mobile espositore realizzato in multistrato bilaminato finitura legno e/o laccato con ante a
vetro extrachiaro a battente completa di ferramenta e chiusura.
6.2 Poltrona tipo pozzetto realizzata con struttura: in acciaio fissa o pieghevole con imbottitura
schiumato a freddo.
6.3 Reception realizzata con pannello frontale in conglomerato ligneo sp. 25 mm con

rivestimento in laminato e/o laccato tinta a campione, con bordi perimetrali in ABS
sp. 1,5 mm nei bordi verticali/superiore e sp. 0,45 mm nel bordo inferiore. Piedini livellatori
in nylon colore alluminio diametro 18 mm. Piano di lavoro in conglomerato ligneo sp. 25
mm completa di fianchi terminali.
Sedia con scocca interno sedile realizzata in legno, e Scocca schienale in nylon. Carter
esterno in polipropilene antiurto, imbottitura in resina poliuretanica. Ruote piroettanti in
nylon. Regolazione altezza con pistone a gas, base in nylon, braccioli in nylon.

PIANO PRIMO

7. Zona — Ingresso

71 Arredo ingresso composto da n. 2 Poltrone realizzate con fusto strutturale in composto di
legno e massello di pioppo o abete, piano seduta rinforzato in multistrato; imbottitura in
poliuretano espanso indeformabile di densita 40 Kg/m3+ Tavolo basso per divano
80x60x45 h. realizzato con struttura in multistrato bilaminato finitura legno.

7.2 Stender appendiabiti ruote Struttura in tubo di acciaio cromato. Asta allungabile cm 30 ogni

lato. Ruote piroettanti.

8. Zona — Aula cottura

8.1

Sedia fissa con bracciolo e tavoletta, realizzata con scocca in polipropilene stampato a
iniezione, struttura in tubo di acciaio semiovale verniciato a polveri epossidiche, braccioli in
nylon, e scrittoio in termoplastica nero. Nei colori standard da catalogo. Dim. 60x70x80h.

9. Zona - Sala conferenze

9.1

Tavolo scrivania realizzato in legno tinta a campione, completo di cassetto

9.2

Sedia conferenza con struttura in tubo d’acciaio cromato sistema pieghevole, con
imbottitura schiumato a freddo, rivestimento in tessuto

10. Zona - Aula vino/olio

10.1 Tavolo universitario 120x40 con struttura cromata su ruote autobloccanti con travi di
collegamento con maccanismo di ribaltamento e piano in melaminico sp.25mm
10.2 Sedia fissa a 4 gambe senza braccioli realizzata con scocca in polipropilene, telai fisso in

tubo di acciaio cromato.

11. Deposito

11.1

Scaffale modulare in alluminio anodizzato a gancio. 4 ripiani lisci spessore 15/10.
Montanti H 200 spessore 20/10. Completi di traversi di rinforzo e piedini in plastica. Bordi
antitaglio. + Carrello in plastica. Telaio in plastica con ruote & 80 mm. Impugnatura ad
“U” in plastica. 1 secchio in plastica It. 28 con divisorio rosso. Strizzatore in plastica a
libro senza fondo “DEEP”. Manubrio completo di rinforzi, Portasacco It. 120 in plastica
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completo di rinforzi e coperchio. Piatto reggisacco. Portasecchi in plastica completo di 2
supporti.

12. Antibagno

121 Contenitore a parete di servizio chiuso con ante a battente ripiani intermedi e piano
completo di lavello con miscelatore realizzato in conglomerato ligneo tinta a campione.

13. Zona — notte

13.1 Armadio di riposto per biancheria composto da contenitore a parete di servizio chiuso
con ante a battente per biancheria, con ripiani intermedi, realizzato in conglomerato
ligneo tina a campione.

13.2 Materasso Memory Singolo a 7 zone a superfici multiple per comfort superiore e
sostegno ergonomico misura 80x190

14. Zona colazione

141 Set colazione composto da tavolo con base quadrata in ghisa sabbiata con piedini,
colonna in acciaio verniciato, completo piano 90x90, + n. 04 sedia fissa a 4 gambe
senza braccioli realizzata con scocca in polipropilene, telai fisso in tubo di acciaio
cromato.

14.2 Mobile basso attrezzato con cassetti e contenitori chiusi con ante (buffet prima
colazione) realizzato in multistrato bilaminato finitura legno e/o laccato tinta a campione
con piano in composito antigraffio.

3.2 Attrezzature

Le attrezzature previste sono distribuite nei diversi ambienti del complesso scolastico come da

elenco:

CORPO A
PIANO TERRA

A. SCUOLA DI CUCINA

A.1 TAVOLO IN ACCIAIO DA 2000 MM CON 3 CASSETTI LATO DX E 2 PORTE
SCORREVOLI

Piano di lavoro alto 50 mm in acciaio AlSI 304, spessore 1mm, dotato di angoli
arrotondati. Porte scorrevoli fonoassorbenti. Pannello di base in acciaio e ripiano
intermedio ad altezza regolabile. Cassetti in acciaio. Dotato di piedini ad altezza regolabile
(-10/+60mm).

A.2 TAVOLO IN ACCIAIO DA 2000 MM CON 3 CASSETTI LATO SX E 2 PORTE
SCORREVOLI

Piano di lavoro alto 50 mm in acciaio, spessore 1mm, dotato di angoli arrotondati. Porte
scorrevoli fonoassorbenti. Pannello di base in acciaio e ripiano intermedio ad altezza
regolabile. Cassetti in acciaio. Dotato di piedini ad altezza regolabile (-10/+60mm).

A.3 CUOCIPASTA A GAS DA 400MM A 1 VASCA

Con bruciatore a gas da 10,5kW, con gas naturale o GPL. Vasca stampata in acciaio inox
per la protezione contro la corrosione. Pannello di controllo con rubinetto gas, accensione
piezoelettrica e rubinetto manuale dellacqua. Piedini in acciaio inox regolabili in altezza.
Pannelli esterni in acciaio inox. Piano di lavoro in acciaio inox spessore 1,5 mm.

A.4 TOP PIASTRA GAS DA 800MM

Superficie di cottura 2/3 liscia e 1/3 rigata in acciaio dolce, per uso con gas naturale o
GPL. Temperatura di funzionamento da 200°C a 400°C. Pannelli esterni in acciaio inox.
Piano di lavoro in acciaio inox
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A5A.6 MODULO BASE NEUTRO APERTO DA 800MM
Base neutra aperta in acciaio inox con piedini con altezza 50 mm regolabile.

A7 TOP CUCINA DA 800MM A GAS 4 FUOCHI
Con dispositivo antispegnimento flame failure (standard). Pannelli esterni in acciaio inox.
Piano di lavoro in acciaio inox stampato

B. LAVAGGIO STOVIGLIE

B.1 TAVOLO DA LAVORO DA 900 MM
In acciaio inossidabile con piega salvamani sui bordi e uno strato di materiale
fonoassorbente, idrorepellente e ignifugo. Alzatina posteriore paraspruzzi.

B.2 LAVASTOVIGLIE PROFESSIONALE

Struttura in acciaio inox, con sollevamento manuale della capotta coibentata. Con boiler
atmosferico e la pompa di risciacquo e pompa di lavaggio (0.8 kW). Con dispositivo
WASH SAFE CONTROL. Fornita con dosatore detergente, dosatore brillantante e pompa

di scarico.

B.3 RUBINETTO CON LEVA A GOMITO

B.4 LAVELLO 1200MM AD 1 VASCA CON GOCCIOLATOIO LATO sSX
Costruito in acciaio. Piano di lavoro in acciaio. Dotato di piedini ad altezza regolabile (-
10/+60mm).

B.5 TAVOLO DA LAVORO DA 1500 MM

In acciaio inossidabile con piega salvamani sui bordi e uno strato di materiale
fonoassorbente, idrorepellente e ignifugo. Alzatina posteriore paraspruzzi.

C. DISPENSA

C.1 TAVOLO DA LAVORO ARMADIATO DA 2000 MM
In acciaio inox , con ante scorrevoli con blocco di fine corsa e ripiano intermedio regolabili
su cremagliere, e piedini regolabili. Completo di piano lavoro in granito grigio

C.2 TAVOLO DA LAVORO SU GAMBE DA 1600 MM
Piano di lavoro in acciaio 10/10. Gambe quadre in acciaio con piedini in acciaio regolabili
in altezza (40 mm)

C.3 BANCO PREPARAZIONE PIZZA DA 1600 MM

Composta da: base refrigerata realizzata interamente in acciaio inox con 2 porte complete
di n. 1 griglia per porta e 1 cassetto neutro con n. 3 cassetti in plastica, vano sottostante
con gruppo incorporato — temp. 0/+ 8 °C, piani di lavoro in granito con alzatina posteriore
h 16 cm e laterali h 6 cm bordo lato operatore arrotondato, vetrina refrigerata
portabacinelle con mensola in vetro diritto completa di kit bacinelle in acciaio inox 18/10
h.15 cm complete di coperchi

C4 FORNO A CONVENZIONE VAPORE CON PANNELLO DI CONTROLLO TOUCH
SCREEN

Con sensore Lambda per controllo dellumidita, Boiler dedicato, con funzioni a risparmio
energetico. Modalita di cottura manuale, Automatica o Programmata. Preriscaldamento
automatico e raffreddamento rapido. Doppia porta in vetro termoresistente con apertura a
libro, dotata di canalina raccolta acqua, con circolo daria per assicurare un migliore
isolamento

C.5 CAPPA PARETE INOX DA 1200 MM
Corpo aspirante costruito completamente in acciaio inox. Dotata di filtri a labirinto in
acciaio inox, pannelli ciechi in acciaio inox e bacinella raccogli-condensa.

C.6 APPARECCHIO A INDUZIONE DA BANCO 325X400 MM

In acciaio inox AlISI 304. Superficie di cottura ermetica in vetroceramica resistente,
spessore 4 mm. Rilevamento automatico di "presenza pentola". Pannello comandi con
pulsanti a sfioramento e indicatore digitale del livello di potenza (da 1 a 12). 4 piedini
regolabili. Protezione allacqua 1P24.

C.7 LAVASTOVIGLIE

Pannello frontale e laterali, porta, pannello di controllo e vasca di lavaggio in acciaio. 2
cicli di lavaggio 120/180 secondi.Pannello di controllo elettronico con display temperatura.
Capacita oraria: 540 piatti/30 cesti
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C.8 TAVOLO DA LAVORO SU GAMBE DA 1800 MM Con
struttura in acciaio 10/10 vasca sul lato SX completo di rubinetto e sifone e dotato di
cassetto in acciaio da 600 mm.

CORPO B

PIANO TERRA

D. LABORATORIO PIZZERIA/PANETTERIA

D.1 SPEZZATRICE DI PASTE TENERE SEMIAUTOMATICA
Struttura in lamiera d’acciaio elettrosaldata, Servomeccanismi azionati da centralina idraulica,
Tempo di pressatura regolabile, Ciclo di pressatura, taglio e apertura coperchio completamente
automatico, Pulsante per pulizia coltelli, Coperchio in fusione di alluminio, Coltelli e vasca
acciaio inox

D.2 TAVOLO ARMADIATO DA 2000 MM CON PORTE SCORREVOLI
Struttura in acciaio. Piano di lavoro, alto 50 mm, in acciaio.Porte scorrevoli
fonoassorbenti.Pannello di base in acciaio e ripiano intermedio ad altezza regolabile. Piedini ad
altezza regolabile.

D.3 PENSILE DA 1400 MM CON 2 PORTE SCORREVOLI
Costruito in acciaio inox. Pannelli con bordi arrotondati. Ripiano base e ripiano intermedio ad
altezza regolabile.Porte scorrevoli a doppia parete.Capacita di carico: 80 kg.

D.4 IMPASTATRICE A BRACCI TUFFANTI DA 40 kg.
Ingranaggi in Tecnopolimero che assicurano maggiore silenziosita. Timer di serie per il
controllo delle due velocita. Struttura in acciaio verniciato.
2 velocita (min. 40 e max. 60 battute/minuto)

D.5 FRIGO DIGITALE 670 LT 1 PORTA
Struttura in acciaio inox; pannello posteriore esterno e fondo in materiale anti-corrosione.
Pannello di controllo a LED con controllo digitale della temperatura. Ciclo di sbrinamento
automatico con evaporazione automatica dell'acqua di sbrinamento. Circolazione dell'aria
verticale. Unita refrigerante incorporata. Per temperatura ambiente fino a 43°C. Privo di CFC e
HCFC. Certificato con classe energetica 6.

D.6 FERMALIEVITAZIONE
Armadio a una porta autochiudente 500 It. Realizzato interamente in acciaio inox 18/10,
Scheda elettronica “TOUCH” con controllo fasi: raffreddamento, conservazione, rinvenimento,
lievitazione e mantenimento.

D.7 LAVELLO ARMADIO A 1 VASCA DA 700MM
Costruito interamente in acciaio. Piano di lavoro in acciaio.Pannello di base in acciaio. Vasca
in acciaio con troppopieno e scarico. Dotato di piedini ad altezza regolabile (-10/+60mm)

D.8 RUBINETTO IN ACCIAIO CON LEVA GOMITO DA 3/4"

D.9 BASAMENTO NEUTRO con telaio

su tre lati, attrezzato con doppia tramoggia carrellata e struttura interamente in acciaio

E. LABORATORIO PASTICCERIA

E.2 E3

MESCOLATRICE PLANETARIA DA BANCO

Corpo in alluminio e base metallica. Vasca da 8 litri in acciaio inox. Motore asincrono con
variazione elettronica della velocita da 20 a 220 giri/min. (movimento planetario). Schermo di
protezione trasparente ed estraibile che attiva il sollevamento e I'abbassamento della vasca.
Schermo in materiale privo di BPA (bisfenolo-A).

E.1

TAVOLO DA LAVORO DA 2000MM CON CASSETTI E 2 PORTE SCORREVOLI
Costruito interamente in acciaio. Piano di lavoro in acciaio. Porte scorrevoli fonoassorbenti. 6
Cassetti in acciaio.Dotato di piedini ad altezza regolabile (-10/+60mm).

E.4

BANCO DA LAVORO ATTREZZATO DA 2700 MM

realizzato interamente in acciaio inox composto da piano da lavoro sp.12/10h. mm.50
tamburato e insonorizzato a doppio strato, doppio modulo portateglie con anta a battente,
cassettiera a 3 cassetti provvisti di guide telescopiche ad estrazione totale, basamento con
telaio completo di doppia tramoggia carrellata con divisorio, doppia basamento armadiato con
ante scorrevoli in acciaio inox, sia scorrevoli che a battente.

COMUNE DI NUSCO - POLI FORMATIVI SCOLASTICI DI ECCELLENZA — EX CONVENTO STIGMATINE

PROGETTO ESECUTIVO




E.5 FORNO ROTATIVO
Funzionamento elettrico, con resistenze corazzate, Capienza 8 teglie 60x40, Cella con
capienza 16 teglie 60x40 passo 8cm , con chiocciola aspirazione vapori e rivestimento esterno
in acciaio inox
Potenza in Watt 12.500

E.6 RUBINETTO CON LEVA A GOMITO, DOCCETTA E SNODO

E.7 LAVATOIO DA 1000 MM A 1 VASCA
Piano di lavoro in acciaio. Pannellatura frontale e laterale in acciaio, schienale in acciaio.
Gambe quadre in acciaio con piedini in acciaio.

E.8 TAVOLO ARMADIATO DA 1600 MM CON 2 PORTE SCORREVOLI
Costruito interamente in acciaio.Struttura interna saldata in acciaio. Piano di lavoro in acciaio
.Porte scorrevoli fonoassorbenti.Pannello di base in acciaio AlSI 304 e ripiano intermedio ad
altezza regolabile.Dotato di piedini ad altezza regolabile (-10/+60mm).

E.9 CAPPA PARETE INOX DA 1600 MM
Corpo aspirante costruito completamente in acciaio inox. Dotata di filtri a labirinto in acciaio
inox, pannelli ciechi in acciaio inox e bacinella raccogli-condensa.

E.10 ABBATTITORE /CONGELATORE
Capacita di carico: abbattimento 50 kg; congelamento 50 kg. Pannello superiore
esterno/interno e pannelli frontali e laterali in acciaio. Unita refrigerata incorporata. Controllo
elettronico, 5 cicli standard e 10 programmabili. Ciclo Cruise per un abbattimento
completamente automatico con I'utilizzo della sonda. Cicli specifici per il gelato. Indicatore
digitale della temperatura e del tempo. Allarme HACCP e di servizio con archiviazione dei dati.
Temperatura in cella:+90 -41°C. Per temperatura ambiente fino a 32°C. Isolamento in
ciclopentano.

PIANO PRIMO

F. LABORATORIO DI PASTICCERIA

F.1

FRIGORIFERO DA 670L AD 1 PORTA DIGITALE

Frigo con porta cieca, costruzione in acciaio inox con fondo in materiale anti-corrosione.
Schermo digitale.

Controllo HACCP: allarmi acustici e visivi. Sistema Frost Watch Control: ciclo di
sbrinamento controllato. Unita refrigerante incorporata; luce interna a LED. Predisposto
per adattarsi alla porta RS485 per facilitare la connessione ad un computer remoto o ad un
sistema HACCP integrato. Certificato con classe energetica 7.

F.2

FRIGORIFERO COMBINATO DA 670L A 2 PORTE DIGITALE

Frigorifero/freezer combinato con 2 mezze porte cieche, costruzione in acciaio inox con
fondo in materiale anti-corrosione. Schermo digitale.

Controllo HACCP: allarmi acustici e visivi. Unita refrigerante incorporata; luce interna a
LED. Temperature celle: -2/+10°C e -15/-22°C. Per temperatura ambiente fino a 43°C.
Privo di CFC e HCFC. Gas refrigerante R134a e R404a.

Predisposto per adattarsi alla porta RS485 per facilitare la connessione ad un computer
remoto o ad un sistema HACCP integrato.

F.3

IMPASTATRICE A BRACCI TUFFANTI da 40 kg.

Ingranaggi in Tecnopolimero, timer di serie per il controllo delle due velocita, struttura in
acciaio verniciato

- montate su ruote

- voltaggio standard: 400V-3Ph-50 Hz

F.4

SFOGLIATRICE MANUALE CON TAPPETI TRASPORTATORI

montata su ruote per facilitarne lo spostamento. Spalle e coperchi in fusione di alluminio.
Cilindri di laminazione cromati al cromo duro, rettificati e lucidati. Raschiatori smontabili per
pulizia. Tappeti trasportatori a velocita variabile, impianto elettrico & a bassa tensione a
doppio comando (manuale e a pedale).

F.5

LAVAMANI A PAVIMENTO CON COMANDO A PEDALE
Costruito in acciaio inox. Comando a pedale in acciaio. Vano armadiato con porta a
battente. Vasca da mm 340x365x155h con erogatore acqua e foro di scarico

F.6

BANCO DA LAVORO ATTREZZATO DA 3000 MM
realizzato interamente in acciaio inox composto da piano da lavoro sp.12/10h. mm.50
tamburato e insonorizzato a doppio strato, doppia basamento armadiato con ante scorrevoli
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su due fronti sono con blocco di fine corsa e ripiano intermedio regolabili su cremagliere,
Piani inferiori con omega di rinforzo e piedini regolabili.

G. AULA COTTURA

G.1

TAVOLO DA LAVORO DA 2000 MM CON 3 CASSETTI E PORTE SCORREVOLI

Costruito interamente in acciaio. Piano di lavoro in acciaio.Porte scorrevoli
fonoassorbenti.Pannello di base in acciaio e ripiano intermedio ad altezza regolabile. Cassetti
in acciaio.Dotato di piedini ad altezza regolabile (-10/+60mm).

G.2
G.5

G.3

MESCOLATRICE PLANETARIA DA BANCO

Corpo in alluminio e base metallica. Vasca da 5 litri in acciaio inox. Motore asincrono con
variazione elettronica della velocita da 20 a 220 giri/min. (movimento planetario). Schermo di
protezione trasparente ed estraibile che attiva il sollevamento e I'abbassamento della vasca.
Schermo in materiale privo di BPA (bisfenolo-A).

G4

TAVOLO DA LAVORO DA 2000 MM

Piano di lavoro in acciaio 10/10, insonorizzato con piega salvamani sui bordi e sottopiano
rinforzato in pannello idrofugo.

Gambe quadre in acciaio con piedini in acciaio regolabili in altezza (40 mm)

G.6

TAVOLO DA LAVORO DA 2000MM CON ALZATA - CASSETTI SX - PORTE SCORREVOLI
Costruito interamente in acciaio.Struttura interna saldata in acciaio. Piano di lavoro in acciaio.
Alzatina (h=100mm).Porte scorrevoli fonoassorbenti.Pannello di base in acciaio e ripiano
intermedio ad altezza regolabile. Cassetti in acciaio.Dotato di piedini ad altezza regolabile (-
10/+60mm).

G.7

TAVOLO DA LAVORO DA 2000MM CON ALZATA - CASSETTI DX - PORTE SCORREVOLI
Costruito interamente in acciaio.Struttura interna saldata in acciaio. Piano di lavoro in acciaio.
Alzatina (h=100mm).Porte scorrevoli fonoassorbenti.Pannello di base in acciaio e ripiano
intermedio ad altezza regolabile. Cassetti in acciaio.Dotato di piedini ad altezza regolabile (-
10/+60mm).

G.8

FRIGORIFERO/FREEZER COMBINATO DA 1441 MM

con 1 + 2 mezze porte cieche, costruzione in acciaio inox con fondo in materiale anti-
corrosione. Schermo digitale

Controllo HACCP: allarmi acustici e visivi.

Spessore di isolamento pareti di 75 mm., con schiumatura in ciclopentano.

Porta dotata di serratura, profilo riscaldato e interruttore che interrompe la ventola allapertura
della porta.

Evaporatore nascosto per garantire maggiore capacita di carico e minori rischi di corrosione.
Unita refrigerante incorporata; luce interna a LED. Temperature celle: -2/+10°C e -15/-22°C.
Predisposto per adattarsi alla porta RS485 per facilitare la connessione ad un computer
remoto o ad un sistema HACCP integrato.

G.9

ABBATTITORE/CONGELATORE

Capacita di carico: abbattimento 30 kg; congelamento 25 kg . Pannello superiore
esterno/interno e pannelli frontali e laterali in acciaio. Angoli interni arrotondati e scarico.Unita
refrigerata incorporata. Ciclo Cruise per un abbattimento completamente automatico con
lutilizzo della sonda. Rilevamento automatico dell'inserimento sonda nellalimento.
Sbrinamento automatico e manuale. Stima reale del tempo residuo di abbattimento (Algoritmo
A.R.T.E.). Funzione Turbo Cooling. Cicli specifici per il gelato. Evaporatore con protezione
anti ruggine. Indicatore digitale della temperatura e del tempo. Allarme HACCP e di servizio
con archiviazione dei dati. Temperatura in cella:+90 -41°C. Per temperatura ambiente fino a
32°C. Isolamento in ciclopentano ( senza HCFC, CFC e HFC). Gas refrigerante R404a
(senza HCFC e CFC). Per configurazione a torre.

G.10

FORNO A CONVENZIONE VAPORE con
pannello di controllo touch screen ad alta risoluzione. Controllo dell'umidita con sensore
Lambda. Boiler dedicato a garanzia di una costante fornitura di nuovo vapore. Sistema di
pulizia automatico integrato. Iniezione manuale dell'acqua in cella. Funzioni a risparmio
energetico.Tre modalita di cottura: Manuale ; Automatica; Programmata. Preriscaldamento
automatico e raffreddamento rapido. Doppia porta in vetro termoresistente con apertura a
libro, dotata di canalina raccolta acqua, con circolo d'aria. llluminazione alogena all'interno
della camera. Pannelli laterali, schienale e cavita interna in acciaio inox.
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G.11

PENSILE SCOLAPIATTI DA 1800 MM 2 PORTE
Costruito in acciaio inox.Porte scorrevoli a doppia parete.Capacita di carico: 80 kg.

G.12

RUBINETTO CON LEVA A GOMITO CON DOCCIA E SNODO

G.13

LAVELLO ARMADIO DA 1800MM A 2 VASCHE DAG600 CON GOCCIOLATOIO DX

Costruito interamente in acciaio.Struttura interna saldata in acciaio. Piano di lavoro in
acciaio.Alzatina (h=100mm) con R=8mm. Gocciolatoio.Porte scorrevoli
fonoassorbenti.Pannello di base in acciaio e ripiano intermedio ad altezza regolabile. Vasca in
acciaio con troppopieno e scarico.Dotato di piedini ad altezza regolabile (-10/+60mm).

G.14

TAVOLO ARMADIO DA 1800 MM CON 2 PORTE SCORREVOLI

Costruito interamente in acciaio. Struttura interna saldata in acciaio. Piano di lavoro in
acciaio.Porte scorrevoli fonoassorbenti.Pannello di base in acciaio e ripiano intermedio ad
altezza regolabile.Dotato di piedini ad altezza regolabile (-10/+60mm).

G.15

CAPPA CENTRALE INOX DA 2400 X 2200 MM

Aspirazione a FLUSSO COMPENSATO. Corpo aspirante costruito completamente in acciaio
inox. Dotata di filtri a labirinto in acciaio inox, canalina perimetrale e bacinella raccogli-
condensa. llluminazione con lampade fluorescenti integrate nel profilo interno della cappa.

G.16
G.21
G.25
G.27
G.29
G.32

MODULO BASE NEUTRO APERTO DA 400MM
Base neutra aperta in acciaio inox con 2 cassetti in acciaio inox e con piedini con altezza 50
mm regolabile.

G.17
G.22

TOP CUCINA A GAS A 2 FUOCHI DA 400MM

G.18

CUOCIPASTA A GAS CON 1 VASCADA40LT

Bruciatore altamente efficiente (16,5kW). Per uso con gas naturale o GPL. Vasca stampata
da 40 litri in acciaio inox per la protezione contro la corrosione. Pannello di controllo con
rubinetto gas, accensione piezoelettrica. Termostato di sicurezza . Piedini in acciaio inox
regolabili in altezza. Piano di lavoro in acciaio inox in 20/10. Con 3 cestelli cuocipasta da 275
mm

G.19

MODULO BASE NEUTRO APERTO DA 400MM CON 2 CASSETTI
Base neutra aperta in acciaio inox con piedini con altezza 50 mm regolabile.

G.20
G.26
G.30

ELEMENTO NEUTRO TOP 1 CASSETTO DA 400 MM
Pannelli esterni in acciaio inox. Piano di lavoro in acciaio inox in 20/10. Bordi laterali a taglio
laser ad angolo retto per una perfetta giunzione con altre unita.

G.23

CUOCIPASTA A GAS CON 1 VASCADA40LT

Bruciatore altamente efficiente (16,5kW). Per uso con gas naturale o GPL. Vasca stampata
da 40 litri in acciaio inox per la protezione contro la corrosione. Pannello di controllo con
rubinetto gas, accensione piezoelettrica. Termostato di sicurezza . Piedini in acciaio inox
regolabili in altezza. Piano di lavoro in acciaio inox in 20/10. Con 6 cestelli cuocipasta tondi da
135 mm

G.24

FRIGGITRICE A GAS DA 15LT

Bruciatore in acciaio inox ad alta efficienza da 14 kw. Per uso con gas naturale o GPL.
Piedini in acciaio inox con altezza regolabile. Pannelli esterni in acciaio inox. Piano di lavoro
in acciaio inox 20/10.

G.28

TOP GRIGLIA A GAS DA 400MM

Per uso con gas naturale o GPL. Bruciatore in acciaio inox ad alta efficienza (11 KW) con
fiamma stabilizzata. Griglie in ghisa facilmente rimovibili. Sistema di riscaldamento ad
irraggiamento con tegoli radianti in acciaio che evitano il deterioramento del bruciatore.
Sgocciolatoio di raccolta grasso. Pannelli esterni in acciaio inox. Piano di lavoro in acciaio
inox stampato in un unico pezzo (spessore 2 mm ).

G.31

TOP PIASTRA GAS LISCIA DA 400MM

Superficie di cottura liscia al cromo. Bruciatori potenziati da 10 kw con valvola termostatica e
fiamma stabilizzata.

Cassetto rimovibile posizionato sotto la superficie di cottura per la raccolta grassi. Pannelli
esterni in acciaio inox. Piano di lavoro in acciaio inox stampato in un unico pezzo (spessore 2
mm ). Bordi laterali a taglio laser ad angolo retto per una perfetta giunzione con altre unita.
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